
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 26 septembre 

Restaurant no 1 no 2 no 3 

Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e R e stauration 

Bât./bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture/ 
Opening times 

Lu.-vendr. /Mon.-Frid. 07h 00 - Olh 00 06h 30 - 18h 00 07h 00 - 18h 00 
Sam. / Sat. 07h 00 - 23h 00 1 l h 30 - 14h 00 fermé/closed 
Dim. / Sun. 07h 00 - 23h 00 fermé/closed fermé/closed 

Repas servis/ 11 h 3D ~ 14h nn 
Meals served ? 8 h 0 0 - 2 0 h S I l h 3 0 - 1 4 h 0 0 I l h 3 0 - 1 4 h 0 0 

Prix a)6.60FS b)7.80FS a)7.10FS b)8.10FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Sauté de dinde a ) Paupiette de volaille sauce a) Rissolette de porc panée au 
Cornettes forestière citron 
Carottes Salade verte Salsifis à la crème 

Lundi 
Mnnrtm b ) Filet de plie pané b ) Sauté de bœuf à la b) Steak de bœuf grillé aux 
MOnaay Pommes nature provençale fines herbes 

Pois mangetout Pâtes au beurre Pommes frites 
Purée de carottes Tomates à la provençale 

a) Saucisse de veau a) Fish nuggets a) Omelette aux champignons 
Pommes frites Pommes rissolées Épinards 

Mardj Haricots verts Salade verte 
b) Filet de mostelle en 

I UBSQQy ^ Escalope de porc panée b) Gigot d'agneau à la diable médaillon à la normande 
Spaghetti Pommes savoyardes Riz 
Jardinière de légumes Ratatouille Fenouil 

a) Fromage d'Italie poêlé 
a) Cuisse de poulet basquaise sauce aux échalotes a) Steak haché à la bordelaise 

- _ Riz au safran Pommes lyonnaises Haricots verts à la vapeur 
Mercredi Salade verte 

Wednesday b) Dos de cabillaud b) Choix de saucisses grillées 
Julienne de légumes b) Émincé de cerf Semoule aux raisins 
Pommes nature Spatzli Ratatouille de légumes 

Choux rouge braisé 

a) Langue de bœuf charcutière „ . 
a) Oeufs durs a la n _ a) Fricassee de foie de volaille ; _ . Pommes puree ' _ , , . . . , , 

I P U d i bourguignonne Salade verte Macedome de legumes 
V J C U U I r 1 z blanc et petits pois 

Thursday fe) p k c a t a d e d i n d e à l a b) Côte de veau aux fines 
b) Carre de porc milanaise Serbes 

Pommes mousseline Nouillettes Torsades au beurre 
Jardinière de légumes Jardinière de légumes Côtes de bettes au jus 

a) Endives au jambon a ) Gratin de rigatoni et jambon a ) Rjet de hoki poché en 

Vendredi Pommes en dés Salade verte C ^ - f l e u r s 

Friday b) Filet de mostelle b) Filet de St-Pierre meunière , , _ , 
Pommes nature Pommes nature b > Cote de porc charcutière 
Fenouils Épinards à la crème P ° m m e s ? f S l l l e e s 

r Carottes a la vapeur 
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