
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 3 octobre 

Restaurant no 1 no 2 no 3 
Générale 

Concess«onna.re COOP DSR d e R e s t a u r a t i o n 

Bât./bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture/ 
Opening times 

Lu.-vendr. /Mon.-Frid. 07h 00 - Olh 00 06h 30 - 18h 00 07h 00 - 18h 00 
Sam. / Sat 07h 00 - 23h 00 l lh 30 - 14h 00 fermé/closed 
Dim. / Sun. 07h 00 - 23h 00 fermé/closed fermé/closed 

Repas servis/ 11 h 30 ~ 14h 00 

Meals served iSoO-ShOO I lh30-14h00 l l h 3 ° - 1 4 h 0 ° 

Prix a)6.60FS b)7.80FS a)7.10FS b)8.10FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Friture d'éperlans sauce 
a) Escalope de poulet panée a ) Rôti de dinde à la graine de rémoulade 

C ° r n e t t e s moutarde Choux-fleurs gratinés 
Petits pois Pommes frites b ) Cuisse de poulet sauce 

Lundi Salade verte suprême 
Monday b ) Cote de porc forestière m z 

1 Pommes mousseline b) Saucisse aux choux Ratatouille 
Carottes Papet de poireaux PAUPIETTE DE SAUMON  

À L'OSEILLE  

a) Filet de merlan pané a) Rognons de porc à la crème 
a) Rôti de porc aux lentilles Pommes nature Fenouil 

Tomate Salade verte 
Mardi b) Rôti de bœuf saignant sauce 

Tuesday ^) Goulash à la hongroise b) Rôti de bœuf aux cornes au poivre vert 
Riz sauvage d'abondance Macaroni au beurre 
Choux-fleurs Pâtes au beurre Carottes à la vapeur 

Haricots verts ANDOUILLETTE DE TROYE 

a) Langue de veau a) Nasi goreng de poulet a) Omelette aux fines herbes 
Pommes mousseline Riz thaï Épinards à l'ail 

Mercredi Carottes Salade verte 

Wednssdav b) N a v a r i n d'a§neau 

^ b) Civet de chevreuil b) Carré de porc rôti à l'os Haricots blancs mijotes 
Nouillettes Pommes darphin Tomate à la provençale 
Choux de Bruxelles Tomate au four ENTRECÔTE 

a) Tranche de foie de veau en 
a) Emincé de foie de porc a ) Cannelloni gratinés persillade 

Jeudi Riz blanc Salade verte Gratin de courgettes 
Pois mangetout 

Thursday b ) Civetdecerf b) V 2 coquelet grillé 
b) Cordon bleu de dinde . spâtzli Pommes frites 

Pommes frites Purée de carottes Petits pois à la française 
Jardinière de légumes ENTRECÔTE 

a) Brochette de chipolata de fl) F r i c a t e l l e d e b œ u f f a ç o n 

veau grand-mère a > Bouchée a la reme 
Vendredi ^ t t e s Saladeverte Hancotsverts 

F " d a y ^ r, , u-« , b ) Assiette du pêcheur b ) Calamars à l'américaine 
b) Darne de cabillaud ^ z .j £ r Riz aux petits legumes 

Pommes nature Broccoli Choux de Bruxelles 
Épinards 
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