
COOPERATIVES 

COOPIN (Bât 563) 

Information COOPIN par VM : NEWS (COOPIN 

La nouvelle collection de printemps DIM est 
arrivée. Pour vous Messieurs, chaussettes de ville 
et de sport en coton fil d'ecosse, laine etc. 
Pour vous Mesdames, chaussettes, collants, bas et 
mi»bas. 

Pour la forme ROCFIT l'aliment complémentaire 
de haute valeur contenant de l'extrait de malt et 
12 vitamines. 

Pour la prévention de la chute des cheveux, la 
nouvelle formule 101B Zhangguang. Pour les 
cures, toujours disposition les lotions 101 et 101A. 

Une adresse pour les amateurs de vélos tout 
terrain est a la disposition de nos membres. 
Rabais sur présentation de votre carte COOPIN. 
Renseignements au magasin. 

Un grand choix de chocolats de Pâques. 

I N T E R F O N (Bât 563) 
Marché P Ï N A U L T - G I R A R D C A D E T à Sergy-
Gare : c h a r p e n t e de pays et d'importation; 
menuiseries du Nord, de pays, d'Afrique, d'Asie, 
d'Amérique; menuiseries extérieures bois, alu, 
PVC, mixte bois-alu, chassis de toit; menuiseries 
intérieures blocs portes et portes traditionnelles, 
de s ty le , mode rnes , façades p l ian tes et 
c o u l i s s a n t e s ; b o i s r a b o t é de pays et 
d'importation : lambris, parquets, moulures, 
bandeaux, lames de volets, plinthes, tasseaux; 
bo i s bruts vernis, prépeints de différentes 
essences; doublage et isolation; matériaux de 
gros oeuvre et d 'assainissement, carrelages, 
dallages, clôtures, portails, outillage, cuisines et 
salles de bains COMERA, RANGER, ARTHUR-
BONNET. 

Véhicu les automobi les : nous avons plusieurs 
possibi l i tés . Pendant le Salon de l 'Auto, 
M. C laude T R O C H U assure ra au s tand 
RENAULT une permanence le mercredi 13, le 
jeudi 14 et le vendredi 15 mars 1991, de 16h.30 à 
la fin de l'ouverture. 

CREDIT SOCIAL DES FONCTIONNAIRES 

Prochaine permanence du Crédit Social des 
Fonctionnaires le vendredi 8 mars 1991, de 14h.00 
à 16h.00, dans les locaux de l'Association du 
Personnel - Bât. 64-R002. 
Vous pouvez prendre rendez-vous en téléphonant 
au 2819. 

EXPOSITION ARTISTIQUE 

du 4 au 14 mars 1991 
Hall du Bâtiment Principal 

Hew VAkZBUAY 
Né à Martigny en 1943, près du Rhône et au 
milieu des montagnes, Pierre DARBELLAY est un 
amoureux de la nature dans ses formes les plus 
libres : les nuages, les eaux vives et les arbres. 
C'est donc dans ces domaines que l'on trouve la 
grande majorité de ses sources d'inspiration. 

Sa démarche va du réalisme jusqu'à une synthèse 
proche de l'abstraction, suivant ce qu'il trouve le 
plus à même d'exprimer son sentiment face à son 
sujet, admiration teintée de poésie ou réaction 
chargée de mysticisme. Souvent, le sujet ne 
devient plus que prétexte à jeu de formes, couleur 
etc de lumière. 

Il tente également , plus loin que la pure 
recherche plastique, à faire prendre conscience 
que chaque aspect de la nature, aussi localisé ou 
abstrait soit-il, est indispensable à l'intégrité de 
notre environnement et ne doit être menacé sans 
absolue nécessité. 

Il a choisi le pastel pour son velouté, sa souplesse 
technique qui permet aussi bien la spontanéité de 
l'aquarelle que le travail approfondi et mûri de 
l 'hui le . 

Il expose régulièrement depuis 1985, notamment 
dans son domicile et lieu de travail de Martigny 
et ses environs, mais également à Vevey, Bienne, 
Lausanne , Verb ie r , Fe ldmei len , Ténéro et 
dernièrement à Saint-Rémy-de-Provence. 

"Issu de quinze milliards d'années de jeux toujours 
renouvelés, l'être humain est, à notre 
connaissance, le produit le plus complexe et le 
plus performant de la nature. La création 
artistique le situe directement dans la 
continuation de ce jeu de la nature dont il est une 
des réalisations." (Hubert Reeves) . 

ASSOCIATION DU PERSONNEL 
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V I I STAFF ASSOCIATION 



Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 11.3.91 

Restaurant 

Concessionnaire 

no 1 

COOP 

no 2 

Migros 

no 3 
Générale 

de Restauration 

Bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin 

504 
Meyrin 

866 
Prévessin 

Prix a ) 5 . 5 0 F S b ) 6 . 5 0 F S a ) 5 . 9 0 F S b ) 6 . 8 0 F S a) 18.70 FF b) 21.70 FF 

Lundi 
Monday 

a) Oeufs durs sauce mornay 
Épinards en branches 
Riz pilaw 

b) Steack haché de bœuf 
Pommes en dés 
Carottes 

a) Poule au riz sauce suprême 
Salade cabus et batavia ou 1 
légume à choix 
b) Aiguillette de bœuf 
braisée au vin rouge 
Rôstis en triangle 
Brocoli à la polonaise 

BUFFET DE CRUDITÉS ET 
SALADES COMPOSÉES 

a) Brochette de dinde à la 
provençale 
Semoule aux raisins 

b) Rôti de bœuf gros sel 
Choux blancs aux lardons 
Légumes de couscous 

Mardi 
Tuesday 

a) Pot-au-feu et ses légumes 
Pommes nature 

b) Croustilles de merlan 
Mousseline de céleri 
Tomate grillée 

a) Sauté de porc aux pousses 
de soja 
Petites pâtes prima vera 
Salade verte de saison ou 
courgettes au naturel 

b) Cuisseau de veau forestière 
Pommes frites 
Gratin de colraves 

SPÉCIALITÉ SUÈDE 

a) Steack de merlu sauce 
crevettes 
Riz safrané 

b) Escalope de volaille cordon 
bleu 
Haricots verts 
Choux-fleurs polonaise 

FEUILLETÉ DE ST-JACQUES 

Mercredi 
Wednesday 

a) Langue de bœuf 
Pommes mousseline 
Haricots verts 

b) Émincé de porc 
Riz blanc 
Salade verte 
SPÉCIALITÉ DE TOFU 

a) Gratin de cornettes au 
jambon, champignons et 
brunoise 
Salade frisée et cabus 

b) Fricassée de bœuf aux 
concombres 
Polenta au parmesan 
Choux de Bruxelles 

BABA AU RHUM 

a) Palette de porc à la diable 
Lentilles à la bretonne 

b) Poitrine de veau farcie aux 
pruneaux 
Carottes vichy 
Ratatouille de légumes 

QUENELLES DE BROCHET 

Jeudi 
Thursday 

a) Sauté d'agneau 
Jardinière de légumes 
Flageolets 

b) Rôti de veau 
Spirettes au beurre 
Pois mange-tout 
SPÉCIALITÉ DE TOFU 

a) Steack haché pur bœuf grillé 
Pommes en dés persillées 
Salade verte de saison ou 1 
légume à choix 

b) Jambon à l'os sauce madère 
Carottes et navets frais à la 
ciboulette 
Gratin dauphinois 
CHOUCROUTE À GOGO 

a) Oeufs brouillés aux 
champignons 
Choux de Bruxelles 

b) Steack de bœuf poêlé 
Frites 
Salsifis à la tomate 

CUISSE DE LIÈVRE À LA 
BOURGEOISE 

Vendredi 
Friday 

a) Poitrine de dinde 
Mousseline de carottes 
Céleri étuvé 

b) Filet de flétan à la normande 
Pommes nature 
Fenouils 

a) Filets de plie homardine 
Riz créole 
Salade nature et batavia ou 
1 légume à choix 

b) Escalope de porc à la crème 
de basilic 
Spàtzlis dorés 
Petits-pois aux laitues 
BUFFET DE LÉGUMES 

a) Émincé de porc au curry 
Pommes lyonnaises 

b) Poulet grillé aux fines 
herbes 
Jardinière de légumes 
Épinards aux croûtons 
FILET DE SOLE BONNE 

FEMME 

Heures Restaurant no. 1 Restaurant no. 2 Restaurant no. 3 
d'ouverture : Lundi au vendredi : Lundi au vendredi : Lundi au vendredi : 

de 07h00 à01h00 de 06h30 à 20h30 de 07h00 à 09h00 
Samedi et dimanche : Samedi : de 11h30 à 14h00 
1. Cafétéria de 11h00 à 14h00 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de11h30à14h00etde 
18h00 à 19h30 




