
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 12 octobre 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 
Samedi et dimanche ; 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de 11h30à 14h00 et de 
18h00à 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi : 
de 06h30 à WhOO 
Samedi : 
de 11h00à UhOO 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi : 
de 07h00à 09h00 
de 11h30à UhOO 

Restaurant no 1 no 2 no 3 

n _ n Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e R e s t a u r a t i o n 

Bât. / bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Prix a)6.30FS b)7.40FS a)7.10FS b)8.10FS a) 19.60 FF b) 22.70 FF 

a) Omelette roulée aux 
a) Croustilles de merlan n . . rhamnip-nons 

a) Poule au riz sauce supreme cnampignons 
I ommes frites Salade verte Épinards aux croûtons 
Choux-fleurs 

Lundi Gigot d'agneau rôti b) Steak de bœuf poêlé aux 
Monday b) Emince d agneau au curry § o u ] è r e s échalotes 

Riz sauvage Haricots verts Pommes frites 
Petits pois Carottes à la crème 

ENTRECÔTE GRILLÉE 29.00 FF 
^ . . v . x ^ . , , s , a) Boulettes de bœuf sauce 

a) Oeufs durs a la a) Emince de porc a la . 
forestière 

bourguignonne zurichoise , . . , 
„ . , ? O - w j - Choux blancs aux lardons 
Riz blanc Rosti dores ^ l 

Mardi ^ ,L ^ c i j b) Steak de merlu sauce aux 

iviaïui Courgettes etuvees Salade verte 

Tuesday STeHts ois 

b) Poiarski de veau b) Roulade de veau aux olives * Z a u X P e 1 S Pols 

' ]

 v ^ -, . Tomates provençales 
Pommes mousseline Gnocchi n _ £̂  I^^oj I R 
T .V . _ L L - I • • BRANDADE DE MORUE 
Jardiniere de legumes Courgettes a la niçoise 19 60 FF 

a) Poitrine de veau farcie sauce 
a) Calamars sauce piquante a) Cannelloni gratinés aux a u x pruneaux 

Spaghetti tomates et basilic Courgettes gratinées 
Mercredi Salade verte Salade verte 

Wednesday ~ k) Côte de porc à la savoyarde 
* b) Ragoût de bœuf b) Bœuf bouilli sauce au raifort Nouilles au beurre 

Pommes boulangères Pommes au beurre Choux-fleurs à la vapeur 
Pois mangetout Légumes assortis SPAGHETTI CARBONARA 

25.00 FF 
a) Steak haché de bœuf 

a) Sauté d'agneau a) Rognons de bœuf à la bière Ratatouille de légumes 
Flageolets Spâtzlis dorés 

J e u c " 1
 Tomate grillée Salade verte b ) Escalope de dinde cordon 

Thursday bleu 
b) Côte de porc panée b) Rôti de porc vigneron Haricots blancs à la tomate 

Spâtzlis Gratin dauphinois P e t i t s p o i s à l a française 
Ratatouille Pois mangetout QUENELLES DE BROCHET 

19.60 FF 
a) Brochette de poisson panée 

a) Émincé de dinde a ) F i l e t d u grenadier sauce aux s a u œ à l a c i b o u l e t t e 
Petits légumes crevettes Pommes de terre gratinées 

V p n r i r P r i i Riz blanc Pommes persillées 
V e n u r e U I Salade verte U \ N I i. - N ' 

Ddiauc venc Poulet grille sauce au poivre 

Friday b ) F i l e t d e m o s t e i i e , v vert 

Pommes nature b ^ Cassoulet de canard à la Macédoine de légumes 

Épinards en branches toulousaine Haricots verts sautés à Tail 

Carottes glacées SAUCISSE FUMÉE 

J I I Ali VIN BLANC 25.00 FF 
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