
COOPERATIVES 

COOPIN (Bât. 563) 

Information COOPIN par VM : NEWS (COOPIN 

Nous vous proposons toute la gamme des rasoirs 
BRAUN, Flex Control, Braun micron, etc.. 

Nouveautés : Plénitude de l'Oréal, crème action 
liposomes, crème nutritive, lait démaquillant et 
tonique floral doux. 

Crème pour les mains ATRIX, des substances 
sélectionnées et la provitamine panthéol soignant 
votre peau. 

Profitez de la super Action PHILIPS sur robots 
ménagers, cafetières électriques-filtre, café-lait, 
e t c . . 

Prix de lancement pour le radio-réveil FM de 
voyage B R A U N , format extra plat, antenne 
télescopique rétractable. 

AS-INTERFON (Bât. 563) 

Nouveau : Voyages CLIO avec départ en avion de 
Genève aux dates suivantes pour : 

• circuit de 8 jours au Stromboli : du 27 mars au 
3 avril 1991, du 27 avril au 4 mai 1991, du 
4 mai au 11 mai 1991, du 12 octobre au 
19 octobre 1991, du 26 octobre au 2 novembre 
1991 et du 28 décembre 1991 au 4 janvier 1992. 

• randonnée culturelle de 17 jours au Népal : du 
25 septembre au 11 octobre 1991. 

Permanence technico-commerciale mardi 
19 février 1991 a u Secré ta r i a t de 14H.30 à 
1 6 h . 4 5 : 
• avec REMA (Ferney) : cuisines et électro-ména­

ger AEG, avec possibilité d'installation en 
France et en Suisse. 

• avec PINAULT (Sergy-Gare) : cuisines et bains 
COMERA avec M. Baron, Possibilité d'instal­
lation en France et en Suisse. 

Promotions sur bois rabotte. Lambris, pin des 
Landes, bandeaux, lames à volets, etc.. 

ASSOCIATION DU PERSONNEL V STAFF ASSOCIATION 
8-91/18.02.91 



Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 18 au 22 février 

Restaurant 

Concessionnaire 

no 1 

COOP 

no 2 

Migros 

no 3 
Générale 

de Restauration 

Bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin 

504 
Meyrin 

866 
Prévessin 

Prix a)5.50FS b)6.50FS a)5.90FS b)6.80FS a) 18.70 FF b) 21.70 FF 

Lundi 
Monday 

a) Steack d'agneau haché 
Pommes mousseline 
Haricots verts 

b) Croustilles de poisson 
Sauce tartare 
Pommes nature 
Tomate étuvée 

a) Piperade basquaise 
Oeufs brouillés à la crème 
Jambon blanc chaud 
Salade cabus et frisée 

b) Émincé de bœuf stroganoff 
Pommes mousseline 
Jardinière des balkans 

BUFFET DE LÉGUMES 
CHAUD 

a) Rissolette de porc panée au 
citron 
Choux-fleur à la polonaise 

b) Coquelet grillé 
Pommes mousseline 
Ratatouille de légumes 

FAUX-FILET POÊLÉ 28.00FF 

Mardi 
Tuesday 

a) Gigolette de dinde 
Cornettes au fromage 
Céleri et carottes 

b) Émincé de porc aux 
champignons 
Riz blanc 
Jardinière de légumes 

a) Rôti de dindonneau aux 
pruneaux 
Polenta au fromage 
Salade batavia 

b) Escalope de porc à la crème 
de sauge. Riz créole 
Céleri branche à T étuvée 
SPÉCIALITÉ AUTOUR DU 

MONDE mardi et mercredi 

a) Filet de lieu noir à la 
grenobloise 
Épinards en gratin 

b) Florentine de veau sur canape 
de pain de mie 
Riz aux oignons 
Navets à la tomate 
ANDOUILLETTE DE TROIE 

26.00 FF 

Mercredi 
Wednesday 

a) Rognons sautés au madère 
Riz pilaf 
Petits pois 

b) Brochette de volaille 
Pommes frites 
Gratin de navets 

SPÉCIALITÉS DE POISSONS 

a) Langue de bœuf braisée aux 
carottes 
Spâtzlis dorés 
Salade cabus et lollo rouge 

b) Gigot d'agneau du pays au 
four Pommes forestière 
Haricots vert à l'ail 

DE NOTRE PÂTISSIER TARTE 
PAYSANNE 

a) Fricassée de foie de volaille 
au vinaigre de xérès 
Choux-blanc aux lardons 

b) Steack de bœuf poêlé aux 
fines herbes 
Frites 
Printanière de léçumes 
SAUCISSE FUMEE 26.00 FF 

Jeudi 
Thursday 

a) Langue de bœuf sauce aux 
câpres 
Mousseline de céleri 
Cordiale de légumes 

b) Cuisse de lapin sautée au vin 
blanc 
Polenta 
Choux-fleur 

SPÉCIALITÉS DE POISSONS 

a) Civet de lapin à la genevoise 
Petites pâtes prima vera 
Salade verte de saison ou 1 
légume du jour à choix 

b) Carbonnade de bœuf aux 
concombres 
Rôstis en triangle 
Côtes de bette vendéenne 

PAELLA À GOGO 

a) Omelette aux fines herbes 
fraîches 
Salsifis à la tomate 

b) Sauté de lapin à la moutard^j 
Gratin dauphinois 
Carottes vapeur 

TRIPES À LA TOMATE 26.00 FF 

Vendredi 
Friday 

a) Poitrine de dinde 
Pommes rissolées 
Carottes vichy 

b) Darne de cabillaud 
Pommes nature 
Épinards en branche 

a) Filet de cabillaud gourmet à 
la provençale 
Pommes nature au cerfeuil 
Salade batavia et frisée 

b) Rôti de porc aux échalottes 
Riz aux légumes 
Carottes au maïs 
BUFFET DE CRUDITÉS ET 

SALADES COMPOSÉES 

a) Saumonette en matelote 
Riz au safran 

b) Émincé de porc aux germes 
de soja 
Coquillettes au beurre 
Haricots vert 
QUENELLES DE BROCHET 

SAUCE CREVETTES 21.70 FF 

Heures 
d'ouverture. 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 
Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de 11h30à UhOOetde 
18h00 à 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi : 
de 06h30 à 20h30 
Samedi : 
de 11h00 à UhOO 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi : 
de 07h00à 09h00 
de 11h30à UhOO 




