
S E M A I N E k au 10 Février 197^ W E E K N° 1 ( B â t . ADM) 

Monday 

Lundi 

Tuesday 

Mardi 

Wednesday 

Mercredi 

Thursday 

Jeudi 

Fr iday 

Vendredi 

fr3,30 

Ravioli 
Sauce Tomate 

Tripes Milanaise 

Saucisson en Croûte 

Corneed Beef 
à la Lyonnaise 

Oeufs Durs 
à la Vigneronne 

fr4,10 fr 4,70 

Hamburger Steack 
Oeuf à Cheval 

Goulash Hongrois 

Croustilles de Merlan 
Mayonnaise - Citron 

Poitrine de Veau 
St Rambert 

Nasi Goreng Cote de Porc ; 
Charcutière 

Jambon Chaud 
Epinards 
Pommes Nature 

Cassoulet Toulousain 

La Marée du Jour Pièce de Boeuf 
Braisée 

Escalope de Dinde 
à la Viennoise 

Fr. 

Couscous 
Fr. 6.-

Spaghetti 
aux Fruits de Mer 

Fr. 1+.50 

Poulet Frais du Pays 
Rôti 

Fr. 5.-

Steack Grillé 
au Beurre d'Ail 

Fr. 5-50 

N! 2 ( B a t . 504) 

fr3,20 fr 4,20 

Monday 

Lundi 

Tuesday 

Mardi 

Wednesday 

Mercred i 

Thursday 

Jeudi 

Fr iday 

Vendredi 

PATES CREME 

RAVIOLI 

NAPOLITAINE 

CORNED B E E F 

SALADE POMMES 

TERRE 

C CHUBLING GRILLE 

GARNI 

CROQUETTES 

NANEES 
RIZ PILAF 

PCI5S0 

OMELETTE 

PAYSANNE 

PETIT SALE AUX 

LENTILLES 

QUICHE LORRAINE 

LASAGNE 

F0RNG 

TETE VEAU 

VINAIGRETTE 

EMINCE PORC 

MEXICAINE 

ESCALOPE 

MILANAISE 

GOULASCH 

HONGRDI 

MOULES MEUNIERE 4.40 
BOUDIN AUX 

POMME5 

ENDIVE5 

JAMBON 

Fr. 4.70 POULET AUX 

5.-5C 
OLIVE 

ENELLES 
5AUC 

BROCHET 
ANTUA 

6.— u w w C xj U C C 0 
dE VEAU CREMOLATA ou 

TDU D M AUX 

CHAMPIGNONS 

Fr. 5.— CALAMARE 
MADRILENE 

5.50 CARRE 

L ' Qo C 

4.70 ROGNONS 
FLAMBES MAISON 

Fr. 6.— coquilles 

Fr, 
JACOUE 
LAPIN 

VIN BLANC 

Fr. 5.50 PGUL 

Saturday 

Samedi 

SARDINES 

GRILLEES 

CABILLAUD 

MEUNIERE 

Fr. 5.50 

COTE PORC 

CHARCUTIER 

Sunday 
CHAQUE JOUR NOTRE STEACK MINUTE GARNI 4.70 HEURES D'OUVERTURE 

samedi 14.30 15.30 - 19.30 

Dimanche dimanche : h. - 14.30 - 15.30 - 19.30 

17. 
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