
COOPERATIVES 

COOPIN (Bât. 563) 

Service photo. Traitement Kodak : tirage papier 
couleur et noir/blanc, diapositives, développement 
seul. 
Délais : 4 à 5 jours pour tirage papier standard ou 
copie standard. 
1 semaine pour tirage KODALUX (qualité 
supérieure) ou agrandissement. 
3 jours pour diapositives. 
Possibilité d'exécuter des commandes spéciales telles 
que calendriers, cartes de voeux, copies de dias, 
copies sur papier de dias, copies sur papier d'après 
photos originales. 

A un prix intéressant : tirage MAXICOPIE, format 
10/15 (carte postale) de qualité standard. 
Camera Fling 35, Camera Strech 35, Weekend 35 
waterproof pour avoir toujours avec soi la possibilité 
de faire des photos. 

INTERFON (Bât. 563 

Nouveau. Permanence décoration de la Société 
DEC'ART au Secrétariat le 3ème mardi de chaque 
mois de 14h.30 à 16h.45. Jacques CUYPERS et 
Agnès SIBUET vous renseigneront sur les produits 
qu'ils diffusent, la manière de les mettre en oeuvre 
ou sur la possibilité de réalisation de vos travaux de 
décoration. 

Les plus grandes marques vous seront proposées et ce 
mois-ci des conditions spéciales vous sont accordées 
sur les revêtements muraux PIRA et les nouveautés 
en papiers peints qui vous seront présentés 

Permanence technico-commerciale du 3ème 
mardi du mois le 20 mars 1990. 
. au Secrétariat de 14h.30 à 16h.45 avec DEC'ART, 
Immobilier à Prévessin, Oyonnax, Chamonix -
REM A (toutes cuisines). 
. au magasin de 17h.00 à 18h.30 avec REMA. 

ASSOCIA TION DU PERSONNEL - VIII - STAFF ASSOCIA TION 
8/90-19.02.90 



R E S T A U R A N T S Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
SEMAINE DU 19 AU 23 FEVRIER 

Restaurant no. 1 no. 2 no. 3 

bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin (CH) 

504 
Meyrin (CH) 

866 
Prévessin (F) 

Concessionnaire COOP MIGROS 
Générale 

de Restauration 

Prix a) 5.50 FS b) 6.50 FS a) 5.90 FS b) 6.80 FS a) 17.80 FF b)20.70FF 

Lundi/ 
Monday 

Escalope de Dinde 

cordon Bleu 

Pommes frites 

Petits Pois 

Croustill6de Poisson 

Pommes croquettes 

Tomate Provençale 

s)Fricassée de canard 
à 1'orange 
Spattzlis dorés 
Salade de saison 
b)Epaule de veau 
Mar en go 
Pommes f r i t e s 
Broccoli à la vapeur 

CHAQUE JOUR 
1 MENU LIGHT 

a) Persillade de Foie de 

Volaille au vinaigx'e 

de Xérès 

Carottes aux oignons 

b) Petit salé échine 

aux lentilles blondes 

et lardons 

STEAK DE BOEUF TOUS LES  

JOURS 20,70 FF 

Mardi/ 
Tuesday 

Boeuf Bouilli 

ses légumes 

Pommes nature 

Escalope de Porc Viennoise 

Pommes Mousseline 

Pois mange tout 

3.) Sauté de porc 
3 u gingembre 
et pousses de soja 
Riz à la va peur 
Courgettes au naturel 
b)Fr iture d f é perlans 
sauce tartare 
Pommes p e r s i l l é e s 
Gratin de co 1 raves 

CHAQUE JOUR 
1 SPECIALITE 

a) Emincé de dindonneau 

à l'estragon 

Semoule aux raisins 

b) Florentine de Veau 

sur canapé 

Choux-fleurs persillés 

Légumes couscous au 

bouillon Harissa 

MENU VEGETARIEN TOUS 

LES JOURS A LA DEMANDE 

Mercredi/ 
Wednesday 

Anneaux de Calamares 

See poisson 

Riz 

Salade Verte 

Rôti de Veau 

Cornettes au fromage 

Jardinière de legumes 

a)En dives roulées 
au jambon gratinées 
Pommes en dés r isso1é es 
b)Sauté de boeuf 
au pa pr i ka 
Polenta au parmesan 

Choux de Bruxe1 les 
"Paysanne " 

DE NOTRE PATISSIER 
GATEAU DE SERE 

a) Jambon blanc sauce 

au madère 

Jardinière de légumes 

b) Steak de boeuf grillé 

aux fines herbes 

Pomme frite 

Navets à la tomate 

ESCALOPE DE DINDE PANEE  

CORDON BLEU 2^,00 FF 

Jeudi/ 
Thursday 

Langue de Veau 

See aux Câpres 

Pommes Mousseline 

Carottes en baton 

Saute de Boeuf 

Pommes frites 

Petits Pois 

)Steack haché 
pur boeuf grillé 
Pommes croquettes 
Salade de saison, 
b) Ragoût d'agneau 
3 i i curry 
Riz Créole 

Haricots verts sautés 
AU BUFFET 

COUSCOUS A GOGO 

a) Steak haché sauce 

ketchup 

Coquillettes au beurre 

b) Pintade campagnarde 

aux lardons 

Ratatouille de légumes 

verts 

BROCHETTE DE BOEUF GRILLEES 
AUX EPICES 

et Garniture 
23,00 FF 

Vendredi/ 
Friday 

Poulet Rôti 

Pommes frites 

Salade de Tomates 

Filets de Carrelet 

Pommes nature 

"enouils 

)Darne de colin 
Vorvé gien à l ' o s e i l l e 
°ommes vapeur 
Salade verte de saison 
b)Co te l e t t e de po rc 
grillée aux câpres 
Rostis en triangle 

e t i t s pois et carottes 
BUFFET 

DE LEGUMES CHAUDS 

a) Steak de Merlu poché 

au vin blanc d'Alsace 

Pomme vapeur 

b) Palette de Porc à la 

provençale 

Légumes verts de saison 

Haricots verts en 

persillade 

GRATIN DE FRUITS DE MER 

et garniture 2 r),00 FF 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 

Lundi au vendredi: 
de 07h00 à OlhOO 

Samedi et dimanche: 
1. Cafétéria 

de OlhOO à 23h00 
2. Restaurant 

de Uh30 à 14h00 et de 18h00 à 19h30 

Restaurant no. 2 

Lundi au vendredi: 

de 06h30 à 20h30 

Samedi : 
de llhOOà 14h00 

Restaurant no. 3 

Lundi au vendredi: 
de OlhOO à 09h00 

de Uh30à I4h00 
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