
ASSOCIATION DU PERSONNEL 
STAFF ASSOCIATION 

CONCERT 

CHORALE D'HOMMES 

Dans le cadre des activités culturelles de l 'Associat ion du Personnel , la Chora le Genzianella De Biella se 
p rodu i ra en concert au C E R N le : 

VENDREDI 14 OCTOBRE 1388, à 20H.30 
Amphi théâ t re du Bât iment Principal 

ere. Partie 

SPUNTA LA GENZIANELLA 
MONTAGNES VALDOTAINES 
BELLE ROSE DU PRINTEMPS 
STELUTIS ALPINIS 
VORREI RIVEDER LE MONTAGNE 
SUI MONTI SCARPA2I 

LA PATRIA MIA 
A MAGYAROKHOZ 
VIVA LA QUINCE BRIGADA 

PROGRAMME 

2ème. Partie. 

Poème 
Poème 

Légende 
Légende 

Poème 
Légende 

Espression patriot. 
Espression patriot. 
Espression patriot. 

LA BELLA AL MERCATO 
MATINADA 
LA PASTORA E IL LUPO 
GIROMETA 
MONTAGNE ADDIO 
LES PLAISIRS SONT DOUX 
LE GNOT D'AVRIL 

VIVA L'AMOR 
LA MONTANARA 

Légende 
Sérénade 
Légende 
Légende 

Poème 
Poème 
Poème 

Hymne burlesque 
Hommage à la Montagne 

Coro GENZIANELLA 

La Chora le Genzianella (Biella-Italie) a été créée au cours de l ' année 1952 par son actuel Président Nito 
Staich (de Trieste), alpiniste chevronné et passionné par la recherche d 'expressions musicales populaires . 
Grâce au p ro fond désir de divulgation de Ni to Staich ainsi q u ' à la grande sensibilité du Maes t ro Achille 
Berruti (disparu en 1976), la Chorale Genzianella débuta son activité avec un répertoire de chants 
sélectionnés dans le berceau culturel des Alpes (Canti délia Mon tagna ) . Les harmonisa t ions personnelles 
de Achille Berruti sont encore au jourd 'hu i gardées soigneusement dans leur pa t r imoine musical . Après la 
dispari t ion d 'Achi l le , son frère Giorgio lui succéda à la direct ion, garant issant ainsi la continuité musicale. 
Pendan t plus de 35 ans d 'act ivi té , la responsabili té musicale a été assumée par Alber to Av idano , suivi de 
Flavio Lanza pour terminer sous la direction de Pie t ro Canova ; un héri tage très encourageant pour le 
dernier Maes t ro qui a su comprendre minut ieusement l 'expression musicale homogène de tous les 
composan ts de la chorale . 

Gratifiés par leur fidélité au bel C a n t o , ils ont profité avec satisfaction d ' u n e série d 'apprécia t ions par un 
public in ternat ional . Après les " m u s t " des exhibitions à la R . A . I . (Radio Audizioni I ta l iana) , la Chora le 
Genzianella a été demandée no tammen t dans les régions des Alpes (Italie du Nord ) , ainsi qu ' en France , 
Al lemagne et I r lande, 

Dans ces chants , P ie t ro C a n o v a et sa chorale par tagent avec enthousiasme la joie de vivre, l 'amit ié , le 
besoin d 'ê t re ensemble mais sur tout de pouvoir t ransmet t re un aspect du pat r imoine culturel qui a lié des 
hommes d 'autrefois dans l ' amour , la guerre et les passions. 

Au cours de sa trente-cinquième année d'activités culturelles, la Municipali té de la ville a a t t r ibué à la 
Chora le " H o n o r i s C a u s a ' T a dénomina t ion officielle de " C i t t à di Biel la" . 

ASSOCIA TION DU PERSONNEL 
40/88-03.10.88 
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R E S T A U R A N T S Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
S E M A I N E D U L U N D I 3 O C T O B R E 

Restaurant no. 1 no. 2 no. 3 

bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin (CH) 

504 
Meyrin (CH) 

866 
Prévessin (F) 

Concessionnaire COOP MIGROS 
Générale 

de Restauration 

Prix a) 5.50 FS b) 6.50 FS a) 5.70 FS b) 6.50 FS a) 18.00 FF b) 21.00 FF 

Lundi/ 
Monday 

Croustilles de merlan 

citron et tartare 

Pommes pont neuf 

Salade verte et tomate 

Fricassée de dinde au 

vin rouge 

Pommes mousseline 

Petits pois au jambon 

a) R ô t i d e d i n d o n n e a u a u x 
c h a m p i g n o n s n o i r s 
P o m m e s p u r é e a u x 
c a r o t t e s 
S a l a d e d e s a i s o n 

b) E m i n c é d e v e a u à l a c r è m e 
R i z p i l a f 
T o m a t e a u fou r 

T o u s l e s j o u r s : 
B u f f e t d e l é g u m e s c h a u d s 

a) Boulettes de boeuf aux 

germes de soja 

Purée mousseline aux 

fines herbes 

b) i Coquelet grillé à 

1 1 américaine 

Sauce diable 

Carottes vichy 

Petits pois à l'étuvé 

Mardi/ 
Tuesday 

Steack de volaille 

haché 

Pommes croquettes 

Salade verte 

Emincé de- cheval au 

paprika et p oivrons 

frais 

Rizotto et salade v e r t 

a) F i l e t s d e c a b i l l a u d à 
la p r o v e n ç a l e 
P o m m e s n a t u r e à l a 
c i b o u l e t t e 
S a l a d e d e c a b u s 

b) Boeuf b o u r g u i g n o n 
S p â t z l i s d o r é s 
C h o u x f l e u r s a u x a m a n d e s 

a) Emincé de foie à la 

moutarde 

Pommes sautées à cru 
Choux-fleurs en gratin 

b) Steak haché 

oeuf à cheval 

sauce ketchup 

Ratatouille de,légumes 

ou salade verte 

Mercredi/ 
Wednesday 

Hamburger sauce 

lyonnaise 

Pommes chateau 

Epinards à la crème 

Cote de porc poêlée 

Pommes boulangère 

Choux de bruxelles 

a) S t e a k h a c h é p u r b o e u f 
S a u c e à l ' o i g n o n 
P o m m e s f r i t e s 
S a l a d e v e r t e 

b) O s s o - b u c c o à la m e n t h e 
f r a î c h e 
P o l e n t a g r a t i n é e 
C o u r g e t t e s a u n a t u r e l 

a) Jambon braisé au coulis 

de tomates 

Haricots verts aux 

oignons 

b) Timbale de veau et poulet| 

aux champignons 

ftiz aux herbes de 

provence 

Garniture de légumes 

verts de saison 

Jeudi/ 
Thursday 

Cordon bleu de poulet 

Jardinière de légumes 

frais 

Salade mêlée 

Tendron de veau braisé 

Spaghetti au parmesan 

Salade mêlée 

a) E m i n c é d e p o r c a u 
p a p r i k a 
P e t i t e s p â t e s à la 
b r u n o i s e 
S a l a d e d e c a b u s e t t r é v i s e 

b) G i g o t d ' a g n e a u du p a y s 
a u x b a i e s d e g e n i è v r e 
P e t i t s po i s à la f r a n ç a i s e 
P o m m e s s o u f f l é e s 

S P A G H E T T I A G O G O 

JOURNEE "CHASSE" 

a) Cuisse de lièvre à la 

forestière 

Pâtes au beurre 

b) Ragout de sanglier à la 

façon des chasseurs 

Frites 

Choux de bruxelles 

Vendredi/ 
Friday 

Boeuf salé 

Papet de poireaux et 

de pommes de terre 

Salade verte 

Darne de cabillaud 

Haricots verts 

Pommes à l'anglaise 

a) J a m b o n c h a u d , s a u c e 
m a d è r e 
G r a t i n d a u p h i n o i s 
S a l a d e d e s a i s o n 

b) A n n e a u x d e c a l a m a r s à 
la r o m a i n e 
S a u c e t o m a t e p i q u a n t e 
R i z au s a f r a n 
B r o c o l i s v a p e u r 

a) Brochette de poisson 

panée au citron 

Pommes persillées 

b) Steak pôelé beurre 

maitre d fhôtel 

Choux frisés ménagères 

Navets au jus 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 

Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 

Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de07h00à23h00 

2. Restaurant 

Restaurant no. 2 

Lundi au vendredi : 
de 06H30 à 20h30 

Samedi : 
de08h00àl4h00 

Restaurant No3 

Lundi au vendredi : 
de 07.00 à 09.00 h 
de 11.30à 14.00 h 

de Uh30 à 14h00 et de 18h00 à 19h30 
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