
COOPERATIVES 

COOPIN (Bâtiment 563) 

Service photo . Tra i tement pa r K O D A K . 
Tirage papier couleur et no i r / b l anc - diapositives -
développement seul. 
Délais : 4 - 5 jours pour t irage papier s t andard ou 

copie s tandard . 
1 semaine pour t irage K O D A L U X (qualité 
supérieure) ou agrandissement . 
3 j ou r s pour diaposit ives. 

Possibil i té d 'exécuter des commandes spéciales telles 
que calendriers, cartes de voeux, copies de dias , 
copies sur papier de dias, copies sur papier d ' après 
pho tos originale. 
A prix intéressant : t irage " M A X I C O P I E " , format 
10/15 (carte postale) de qualité s tandard . 
A disposit ion au magas in : caches de recadrage. 
G r a n d choix de films en stock à l 'uni té ou en 
twinpack à prix plus avantageux. 
Et toujours le F L I N G K O D A K , f i lm/appare i l p h o t o 
je table pour avoir toujours avec soi la possibilité de 
faire des pho tos . 

1 4 février , Saint Va lent in : N 'oubl iez pas q u ' u n e 

petite a t tent ion à cette occasion fait vraiment plaisir. 
Nous vous p roposons la nouveau té C L A R I N S pour 
le visage, sérum mult i régénérant en flacon, foulards , 
sacs à main à prix intéressant , parapluies , mont res , 
b i joux,or et fantaisie et bien d 'au t res idées de 
cadeaux au magas in . . . 

AS-INTERFON (Bâtiment 563) 

N o u v e a u : v i t rages isolants, vi trer ie, miroiterie 
avec SB Vitrerie, La Poter ie à Ferney, c o m m e pour 
nos autres marchés , la facture vous sera adressé , par 
I N T E R F O N . 

Permanence technico-commerc ia le mardi 
7 février . 

1. A u Secrétariat de 14h.30 à 16h.45 avec Jacques 
M O U R I E R qui vous informera sur les chalets et 
maisons H o n k a à ossature bois (du clés en main 
au kit) ainsi que sur les matér iaux de 
const ruct ion, bois , isolat ion-produi ts et dérivés. 

M . Schmidt de Cuisines Diffusion à Annemasse et 
T h o n o n , pour cuisines et salles de bains 
Ar thur -Bonne t , Cornera , M u d r y , H a r d y , 
A l lmimo . 
M . Vincensini de Fournier électro-ménager : 
Siemens, Scholtes, Liebherr . 
C u r d y à Annecy : pierres, marbres , céramiques , 
faïences, t ravaux à façon. 
M . P r u d ' h o m m e de Dimeno-F ima , accompagné 
de M . Nol te , pour les escaliers D L I N et bien sûr 
pou r toutes menuiseries intérieures et extérieures. 
M . H o b i n e a u de Gedimat pou r matér iaux de 
const ruct ion, bois , isolat ion, outillage bâ t iment , 
extérieurs. 
T rabeco : maison individuelles de qual i té . 
Mid land Bank : prêts bancaires personnalisés. 

2. A u magasin de 17h.00 à 18h.30 avec : 
M . Bertin d u Compto i r des Fers : électro-ménager 
Miele, de Dietr ich, Rosières, outi l lage, chauffage, 
sanitaire. 
Suite de la permanence pa r Cuisines-Diffusion, 
Curdy , Dimeno-F ima , Mour ie r . 

ASSOCIA TION DU PERSONNEL 
6/89-06.02.89 
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RESTAURANTS Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
SEMAINE D U 6 A U 10 FEVRIER 

Restaurant no. 1 no. 2 no. 3 

bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin (CH) 

504 
Meyrin (CH) 

866 
Prévessin (F) 

Concessionnaire COOP MIGROS 
Générale 

de Restauration 

Prix a) 5.50 FS b) 6.50 FS a) 5.70 FS b) 6.50 FS a) 18.00 FF b) 21.00 FF 

Lundi/ 
Monday 

r i 1 e t 

a u v i. n b 1 a n t 

P oui m c 

To mat 

1^ 
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: e au f 

Angla i s 

our 

S au e 

papr i 

Car o t 

Corne 

d e 

ka 

t e s 

t t e i 

V i 

e u f a u 

c: h y 

u c e a)Escalope de v o l a i l l e 

Pommes en dés 
Salade de Cabus ou 
Légume du jour 
b)Rôti de porc 
lux aromates 
°âtes à la Brunoise 
Brocco1 is fines herbes 

CHAQUE JOUR 
1 MENU LIGHT 

a) Foie de Génisse poêlé 

nature 

Ratatouille de légumes 

verts 

b) Sauté d'Agneau aux 

champignons et carottes 

Petits pois Bonne Femme 

Fenouil en gratin 

PLAT CHAUD ALLEGE TOUS 

LES JOURS A LA DEMANDE 

Blanc de poule t b o1o g n 

S p a g h e 11 i s 
Salade verte 

Mardi/ 
Tuesday 

La p i n s a u t e au v i n 

blanc 

P0mir.es purée 

C é 1 e r i s 

3 ) S t e a c k haché boeuf 
grillé Basquaise 
Dâtes vertes 
Salade de saison ou 

o1raves au jus 
b)Jambon à l ' o s 

auce Madère 
Gratin Dauphinois 
Epinards en branches 

BUFFET 
DE LEGUMES CHAUDS 

a) Cote de Porc à la 

crème d'ail 

Carottes vichy 

b) Steak dans l'Entrecôte 

Beurre maître d'Hotel 

Pomme frite 

Céleris aux artichauts 

BOUDIN NOIR A LA CREME 

Mercredi/ 
Wednesday 

Hamburger kepchup et 

o i g n o n s f r a i s 

P o m n i e s a 11 u m e 11 e s 

Sala d e d ' e n d i ve s 

0 s s o B u c c o de porc 

b r a I s é 

N o u i 11 e 11 e s a u b e u r r1 e 

Petits p o i a à 1'e tuv é e 

3 ) P o u l e t r o t i au thym 
ommes f r i t e s 

Salade Cabus-f r i s ée 
ou pois gour mands 
i)Navarin d'agneau 
3ux jeunes carottes 
?iz Cr éole 
houx -fleurs fines herbe 

DE NOTRE PATISSIER 
GATEAU DE SERE 

•HAQUE JOUR 1 SPECIALITE 

a) Oeufs brouillés à la 

tomate 

Légumes verts de saison 

b) Taboulé de blanc de 

poulet à la marocaine 

Semoule couscous aux 

raisins secs 

Haricots verts 

CHOUCROUTE ALSACIENNE 

Jeudi/ 
Thursday 

Agneau sauté sauce au 

vin r1 o ug e 

Riz P11a w 

S a 1 a d e m i x t e 

P s c c i .1. o p e de volai 11 e 

pool ée 

Haricots verts 

Pommes salées 

3 ) E m i n c é de porc 
'' Chasseur " 
Spattzlis dorés 
Salade de Batavia 
ou tomate étuvée 
~))Anneaux de calamar es 

la Romaine See Tartars 
ommes nature pers i l lé es 
our get tes au naturel 

AU BUFFET CHAUD 
SPAGHETTI A GOGO 

a) Epaule de' porc rôti 

à la provençale 

Côtes de bettes aux 

oignons 

b) Sauté de Yeau cuisson 

à la vapeur 

Sauce à l'orange 

Mousseline de carottes 

Choux rouges aux lardons 

SPECIALITE DU CHEF 

Jambon en croûte 

E p i n a r d s et pommes 

m o u s s e 1 i n e 

Vendredi/ 
Friday 

Darne de cabillaud 

Rat at ou i11e 

Riz c r é o1e 

i)Beignets de f i l e t s 
le merlan 
liz i - B i z i 
See tomate piquante 
Salade de saison 
)u Cotes de bettes 
b)Sauté de veau 
Mar en go 
Polenta au fromage 
Haricots verts 
ÎU beurre 

a) Boeuf braisé au court 

bouillon de légumes 

Garniture de navets 

b) Filet de Cabillaud 

aux crevettes océan 

Riz créole 

Gratin de courges 

PLAT CHAUD ALLEGE 
A LA DEMANDE 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 

Lundi au vendredi : 
de07h()()à01h0() 

Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de Îlh30 à 14h00 et de 18h00 à 19h30 

Restaurant no.2 

Lundi au vendredi : 
de 06H30 à 20H30 

Samedi : 
de UhOOàMhOO 

Restaurant No3 

Lundi au vendredi : 
de 07.00 à 09.00 h 
de 11.30 à 14.00 h 

http://P0mir.es
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