Semaine

3-9 février 1969

RESTAURANTS MENUS Week
N° 1 (CO-OP) Administration fr 2,50 fr 3,10 fr 3,70
_ Endi ves Boeuf Runpst eack au four
Lundi Monday au j anbon gros sel Pommes Mbussel i ne
Tormate Provencal e
Cote de Veau Navarin Lapin vin blanc
M ardi Tuesday Sauce Gribiche Printanier Cornettes
au Beurre
Pi eds de Porc Pot ée Poul et grillé
Mercredi Wednesday Brai sés au Madere N ver noi se a I'Américaine
Ceufs Burs Cote de Yeau Cassoul et
Jeudi Thursday Fl orenti ne Forestiere Toul ousai n
. . Hachi s Parnentier La Marée Escal ope Cordon Bl eu
Vendredi Frida
y Sal ade du Jour Pommes Al | unettes
Sal ade
Samedi Saturday
FERVE
N° 2 (TORTELLA) Provisoire fr 3,30 fr 3,30 fr 3,30
Tendron de Yeau Escal ope Entrecote au Poivre
Lundi Monday aux Chanpi gnons ou
Thon N ¢oi se
Steack grillé Sauci sson en crolte | Epaul e de nouton
M ardi Tuesday ou Pormes de terre au riz
Cote de Porc en sal ade
Lyonnai se
Poi ssons assortis Escar gots Sscal opi ne
Mercredi Wednesday a la Provencal e de bour gogne a la crene
Pommes Mbussel i ne
Cabi | | aud Crépes farcies Tour nedos
Jeudi Thursday a | a Boul onnai se a | a Mexicaine Printaniere
Rognons Entrecéte Est ouf f ade
: ; du Patron a la Fiorentina de Boeuf
Vendredi Friday fl anbés aux carottes
) Poule au riz Boeuf au paprika Fil et de Boeuf
Samedi Saturday Qillé
) Lapi n Provencal e Foi e Yénitienne C8te de Porc
Dimanche Sunday Poél ée

Nous infornons notre clientéle,
crudités a partir de fr.

1, —

gue nous nettons a |leur disposition tous |les jours,

un choi x de




