
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner/lunch) 
Semaine du 6 juillet 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 
Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23H00 
2. Restaurant 

de 11h30à UhOO et de 
18h00à 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi : 
de 06h30à 18h00 
Samedi : 
de 11h00à UhOO 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi : 
de 07h00à 09h00 
de 11h30à UhOO 

Restaurant no 1 no 2 no 3 
Générale 

Concessionnaire COOP DSR de Restauration 

Bât./bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Prix a)6.30FS b)7.40FS a)7.10FS b)8.10FS a) 19.60 FF b) 22.70 FF 

' a) Sauté de dinde a) Escalope de poulet cordon «> gmbon blanc poché au vin 

Cornettes au beurre ^ Choux-fleurs gratinés 
i ^ Carottes Vichy 
Lundi Salade verte 

b) Steak de bœuf avec oignons Monday b) Filet de plie pané u . „ c u . frits 
* n i Bœuf bourguignon „ \ Pommes nature - _ &, & Frites -»-) Spatzhs au beurre . f rot tes glacées ™K£3^ nn r r 6 ENTRECOTE POÊLÉE 29.00 FF 

v * . • j a) Filet de lieu noir au citron 
a) Steak d'agneau haché a> Émince de porc aux Riz aux oignons 

Flageolets champignons 6 
Mardi Tomate Pâtes au beurre Sauté de dindonneau à la 

Salade verte 
Tuesday p . f . , bourguignonne 

' b) Roti de veau Epinards en branches 
r > ^ ^ . „ . . o ,JX, b) Roulade de veau a la sauge . f , . . . , , 
Pommes en des . . , , 6 Macédoine de légumes 
Haricots verts Kosti dores ANDOUILLETTE  

C h ° U X - f l e U r S ÀLAMOUTARDE29.00FF 
a) Escalope de dinde cordon a) Rognons de bœuf à la bière a) Boulettes de bœuf sauce 

bleu Riz pilaf piquante 
_ , J S Pommes mousseline Salade verte Pommes mousseline 

Mercredi Petits pois 

Wednesday b) Gigot d'agneau rôti aux b) Poulet grillé au barbecue 
b) Sauté de bœuf herbes Carottes Vichy 

Spirettes Gratin dauphinois STEAK À LA DEMANDE 
Courgettes Haricots verts 22.70 FF 

a) Émincé de porc a) Rôti de dinde aux poivrons a) Omelette au gruyère et fines 
Riz blanc Pommes lyonnaises herbes 

JëUdl Ratatouille Salade verte Ratatouille de légumes 

Thursday T 

b) Poulet rôti b) Sauté de veau printanier b) Steak haché à la savoyarde 
Pommes frites Cornettes Semoule aux raisins 
Ratatouille Brocolis Courgettes au beurre 

a) Rognons sautés chasseur a) Anneaux de calamars à la a) Fmtolles^e poisson sauce 

R I Z B L A N C P W ^ ? / Coquillette au beurre 
V e n d r e d i Choux-fleurs Kiz créole 
V e n a r e a i Salade verte 

F r ï d a v ^ Cote de porc grillée au 
r n u a y b) Truite au bleu , x ' barbecue 

p A w m o c rofnro b Carré de porc en croûte oaroecue 
Pommes nature _ r ÇaUîftc à 1« fnmafp 
£ „ : „ ^ A C Pommes croquettes balsiris a la tomate 
Epinards Ratatouille Haricots beurre en 

persillade 
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