
restaurants 

SEMAINE o au 17 jui l le t WEEK N° 1 ( B â t . A D M ) 

N° 2 (Ba t . 504) 

Monday 

Lundi 

T u e s d a y 

M a r d i 

W e d n e s d a y 

M e r c r e d i 

T h u r s d a y 

Jeudi 

F r i d a y 

Vendredi 

Saturday 

Samedi 

Sunday 

Dimanche 

fr 2 , 8 0 

Spaghetti 
B o l o g n a i s e 

fr 3 ,80 

S a u c i s s e de. Veau 
Pommes P u r é e 

Croque t t e s de 
P o i s s o n 
R i z P i l a w 

Rôt i de P o r c F r o i d 
Salade P o r t u g a i s e 

Maque reau au Vin 
Blanc 
Pommes Vapeur 

Demi -Pou l e t G r i l l é 

Langue de Boeuf 
Sauce M a d è r e 

Lasagne A l - F o r n o 

E s c a l o p e V i e n n o i s e 

P o i s s o n d e 
l 'Adr i a t ique 

Quiche L o r r a i n e 
du Chef 

Boeuf B r a i s é 
aux C a r o t t e s 

C h a u d - F r o i d de 
V o l a i l l e 

E s c a l o p e 
Mart iniquai s e 

Sa rd ines F r a î c h e s 
à la Madr i l ène 

Rognons F lambés 

T r a n c h e de F o i e 
Véni t ienne 

Tru i t e M e u n i è r e 
Fr 4 .50  

C u i s s e s de 
G r e n o u i l l e s Fr 5*00 

C ô t e de P o r c G r i l l é e 
Fr 4 .50 

Scampi à la P lanche 
F r S . O O 

Ca lamares à 
la P r o v e n ç a l e 

Fr 4 .50 

R o a s t b e e f M a i s o n ou 
ou 

D o r a d e G r i l l é e 
Fr 5.00 

O s s o - B u c c o 
ou . 

Jambon Chaud 
Fr 4 .50 

Fi le t de S o l e 
S a u c e T a r t a r e Fr 4,  
F i l e t Mignon à la 
C r è m e Fr 5.00 

Menu du Chef 

to 

P i z z a tous l e s j o u r s 

Oeufs Durs Spaghetti Sauté de Boeuf En t r ecô t e au 
Monday F loren t ine B o l o g n a i s e à la P r o v e n ç a l e P o i v r e 

Lundi Fr 5.00 

S a u c i s s e s H o n g r o i s e Lasagne V e r d e Roas tbee f Cô te de P o r c P o ê l é e 
T u e s d a y Pommes à PHui le al F o r n o à l ' A n g l a i s e aux Champignons 

M a r d i Fr 4 . 50 . 

Ruëst i B e r n o i s T e n d r o n s de Veau F r i c a s s é e G e n e v o i s e T o u r n e d o s 
W e d n e s d a y Oeufs à Cheva l S t . - R a m b e r t B o r d e l a i s e 

M e r c r e d i Fr 5.00 

, C e r v e l a s Rav igo t e Nasi G o r e n g P i c c a t a Mi l ana i se F r i candeaux 
T h u r s d a y G a r n - B r a i s é s 

Jeudi Fr 4.50 

F o i e Sauté La M a r é e du Jour Longe de Veau Rôt i e "Poulet du P a y s 
F r i d a y Marchand de Vin à la Romana Rôt i 

V e n d r e d i Fr_4^00 
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