
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 8 mai 

Restaurant no 1 no 2 n ° 3 

Générais 
Concessionnaire COOP DSR d e R e stauration 

Bât. / bldg 5ÔÎ 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-vendrVMorc.-Fnd. 07h00 - OlhOO 06h30 - 18hOO 07h00 - 18hOO 
Sam. / Sat 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 fermé/'closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 fermé/closed formé/closed 

Repas servis/ 1 lh30 - 14h00 * 1 , Q n 1 A U n n 1 1 u „ n A U n r . 
A4 i i iounn onunn 1 lh30 - 14h(X) I l h 3 0 - 1 4 h 0 0 
Meals served 18hOO - 20h00 

Prix a)7.00FS b)8.30FS a)7.60FS b)8.70FS a) 21.50 FF b) 25.00 FF 

v 0 . j v a) Rognons de porc à la crème 
a) Saucisse de veau a) Chili con carne T T • A f 

' „ r .A

 d ' ^ l i m c u n L d r n e Haricots verts 

Pommesfrites R i z p i i a f Steak de bœuf grillé aux 

Lundi Tomate Salade verte fines herbes 

Monday b ) E s t o u £ f a d e d e b œ u f b ) G r i U a d e p o ê l é e a u x h e r b e s SaMfiTà b toma te 
Cornettes Gratin de cornettes FILET DE SAUMON À 
Pois mangetout Choux de Bruxelles L'OSEILLE 

a) Anneaux de calamars sauce a) Filet de lieu noir 
piquante Léonardine a ) Filet de hoki sauce au 
Riz blanc Risotto P i s t o u 

Mardi Courgettes Salade verte Choux-fleurs en persillade 
Tuesday b ) V 2 coquelet grillé 

b) Fricandeau de bœuf b) Coquelet rôti à la moutarde Torsades au beurre 
Nouillettes Pommes frites P e t i t s P o i s e t J e u n e s carottes 
Carottes Ratatouille TOMATES FARCIES 

a) Steak haché de bœuf a ) Saucisse à rôtir poêlée a ) Palette de porc à la diable 
Pommes mousseline Pâtes à l'ancienne Choux de Bruxelles au 

MorrrpHi Petits pois Salade verte oignons 
ivici ui e u i k) Florentine de veau œuf à 

Wednesday b) Piccata de porc b ) Rô t i d e bœuf aux olives cheval - pommes persillées 
Riz au safran Pommes sautées Gratin de courgettes 
Choux-fleurs P o i s m a n e e t o u t MANCHON DE CANARD 

BROCHETTE DE CREVETTES AU COGNAC 

a) Épaule de porc rôtie a ) steak de poulet poêlé a ) ^ u f s brouillés façon 

Pommes en des Pommes rissolées f ^ a . y , 
Ratatouille Saladeverte M Épmards a 1 ail 

JeiiCII b) Navarin d agneau 
Thursday b) Émincé de lapin à la graine h ) S a u t é d . a e n e a u Semoule 

de moutarde ' . , 6 Légumes de couscous 
Spirettes semouie ENTRECÔTE GRILLÉE AUX 
GRATIN DE SAUMON L e g U m e S d e C°USC°US FINES HERBES 

a) Tranche de foie de bœuf . , t t , , r v , 
7 - w v , v j , a) Boulettes de bœuf a la 

a) Jambon paysan poêle a la crème d ail provençale 
Gratin de pommes de terre Pommes purée £ ^ à ^ y 

Vendredi Haricots verts Saladeverte 

PrirlsàM u\ ' j • u b) Filet de julienne sauce aux Ê-naay b ) Filet de truite rose b) Ficassee de seiche sauce crevettes 

Pommes nature tartare Riz aux oignons 
É P i n a r d s F°mme* P e r f e e S ^ Endives braisées 

Epmards en branches 

http://Lu.-vendrVMorc.-Fnd
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