
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 14 novembre 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

_ _ _ _ Générale 
Concessionnaire COOP DSR de Restauration 

Bât./bldg 5ÔÎ """ 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-vendr./Mon.-Frid. 07hOO-01hOO 06h30-18h00 07h00-18h00 
Sam. / Sat. 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 îermé/closed 
Dim. I Sun. 07hOO-23hOO îermé/closed fermé/'closed 

? f P f s e r v i s ( ! ^ 0 - 1 4 h 0 0 Hh30-14h00 Ilh30-14h00 

Meals served 18hOQ- 20hOQ  

Prix a)6.60FS b)7.80FS a)7.10FS b)8.10FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Rôti de dinde a ^ Tripes a u x oignons ^ Brandade de morue 
L. , , Pommes rissolées 0 1 , 

Gratin de macaroni o i J Salade verte 
» T « < t Salade verte Lundi Haricots verts 

Ajf^»*w#%.* ix o i i * <• b) Steak de bœuf aux mOuQSy , x ~ , , .„ , b) Supreme de poulet farci , 
' b) Dos de cabillaud poêle r ^ , , r échalotes 

Mousseline de céleri i Pommes rissolées 
^ . , .„ . . rates au beurre T T . L Ratatouille mçoise ^ ^ , , .~ Haricots verts y Gratin de salsifis 

a) Calamars sauce piquante a) Fish nuggets sauce tartare a > Omelette roulée aux 
Riz blanc Pommes nature gommes de terre 

M a r d j Salade mêlée Salade verte Epinards en branches 

Tuesday b ) Poitrine de veau rôtie b) Bœuf braisé piqué à l'ail b > Cordon bleu de volaille 
Pommes boulangères Gnocchi Coquillettes sauce tomate 
Haricots beurre Courgettes sautées Carottes vapeur 

6 ENTRECOTE GRILLEE 30.00 FF 

a) Boulettes de bœuf à la a ) Florentine de veau 
a) Saucisse à rôtir chinoise Gratin de courgettes 

Rôsti Riz Thaï b) Fricassée de poulet sauce 
Mercredi Choux de Bruxelles Salade verte au curry 

Wednesday Rizbianc 
b) Pot-au-feu d'agneau et sa b) Civet de lapin Tomate au four 

garniture Polenta QUENELLES DE BROCHET 
Petits pois et carottes 23.80 FF 

> T» . ^ j , M I a) Émincé de porc aux olives 
a) Paupiette de volaille , . , , _ . . r 

ç . r a) Roti de dindonneau Petits pois 
J; „ , A . . Pâtes à l'ancienne 

Jeudi Carottes en bâtonnets Salade verte b) Rôti de bœuf 

TtlUrSdaV ^\ ^ . , . v Pommes mousseline f n u i %j%Aay b) Carre de porc au eemevre , . . _ L L 

« r ,? b) Choucroute garnie Bettes au lus 
Pommes mousselme p o m m e s ^ MOULES MARINIÈRES 
Choux braises 2g pp 

a) Steak de porc haché & ) C r o û t e p a y s a n n e a ) Rognons de porc à la crème 

1 ommes en des Pommes dauphines Jardinière de légumes 
Jardiniere de legumes _ , , . r 

\ / û n H i * û H i Salade verte 
V e n a r e a i b ) Filet de merlan à l'oseille 
Ff/Cfay W Damedecabi l l auda la b ) W e m e u n i è r e R i z c o l o r é 

greno oise Pommes savoyardes Gratin de choux-fleurs 
1 ommes nature Carottes glacées TRUITE MEUNIÈRE 28.00 FF 
Tomate ° 
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