
restaurants 

SEMAINE du i l au 17 .9 .1972 WEEK N° 1 (Bât. ADM) 

N° 2 (Bâ t . 504) 

Attention : Le samedi soir , et le dimanche so i r , la chaîne ferme à l9h.4-5: soyez gentils, 
ne venez pas au dernier moment. 

Saucisse de Porc Quenelles de Brochet Escalope de Dinde Eilet de Boeuf 
Monday Gri l lée aux Frui ts de Mer Panée sur le Grill 

Purée St.Germain Spaghetti _ r _„ 
L u n d t Sauce Tomate & 5 - ° ° 

Ravioli Zingara Chicken Curry Longe de Veau Rôtie Côte de Porc 
Tuesday Ratatouille Niçoise Sauce Charcutière 

Mardi Er A.50 

Foie Sauté B e r c y Fish and Chips Sauté de Boeuf Entrecôte 
Wednesday Spâzli Bernois au Beurre d'Ail 

Mercredi Er 5 .00 

Tête de Veau Quiche au Jambon Roastbeef Piccata Milanaise 
Thursday Sauce Gribiche à l 'Anglaise Fr 4 50 

Jeudi 

Rizotto aux Foies La Marée du Jour Mixed Brochette Car ré de Porc 
Friday de Volaille Provençale à l 'Os 

Vendredi F r 5 - Q Q 

Ravioli Napolitaine Foie Vénitienne Croquettes de Filet Mignon ou 
Monday Poisson Entrecôte Maitre 

Pommes Boulangère d'Hotel 
Lundi Fr 5 . 00 

Tagliatelle Tomates Fa rc i e s Escalope Viennoise 2 Coquilles 
Tuesday au Jambon St.Jacqu.es ou 

Roastbeef Maison 
Mardi Fr 5 .00 

Assiette Froide Lasagne Al Forno Civet de Lapin Gratin de Crevettes 
Wednesday M a i s o T 1 Polenta ou Tournedos 

Printanière 
Mercredi ~pr 5 .00 

T , , Saucisse de Porc Pizza des Quatre Tête de Veau Jambon à l 'Os 
Pommes Fr i t e s Saisons Vinaigrette Gratin Dauphinois 

Jeudi Fr 4 . 5 0 

p r i c j a Maquereaux au Vin Rognons Flambés Epaule de Porc Filet de Sole 
Blanc aux Champignons au Four Fr 4-.50 

, Pommes Vapeur Gambas Gril lées 
Vendredi r Fr 5 .00 

Saturday ^ " ^ ^ ^ Trois Viandes au Boeuf en Daube Gigot d'Agneau 
^ ^ ^ v . Choix au Romarin 

Samedi Fr 4-.50 

Sunday Menu du Chef 

Dimanche 
A t t ^ n t i r m • 1 P Q ^ i m o r i i ç m ' r <=»t 1 <=» r l i m a n r h p Q m r v l a r h a i n p f p r m p à 1 Q h A.^s ? c n V P Z 0 e n t i l S . 

http://St.Jacqu.es
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