
restaurants 

Monday 

Lundi 

Tuesday 

Mardi 

SEMAINE du 19 au 23 Août 1974 

Wednesday 

Mercredi 

Thursday 

Jeudi 

Friday 

Vendredi 

fr3,30 
Riz Madras 

Sauc i sson Chaud 
Pommes à 1 1 Hui le 

Oeufs Pochés 
F lo ren t ine 

Tête de Veau 
V ina ia re t te 

Quiche au Fromage 

fr 4,10 
Poisson Fro id 

Mayonnaise 

Langue de Boeuf 
V ina ia re t te 

Tomates Farc ies 

Spaghet t i Bo lognaise 

La Marée du Jour 

WEEK 

fr 4,70 
Rôti de Boeuf 

Côte de Porc 
Poêlée 

Nî 1 (Ba t . A D M ) 

Blanquette de Veau 

Poulet F r a i s Rôti 

Po i t r i ne de Veau 
Sa in t G i e l l y 

Steack G r i l l é 
Pommes F r i t es 
Tomate Provençale 

F r . 5.50 

Rav io l i 
Sauce Tomate 

F r . 4 .50 

Escalope de Dinde 
Viennoise 

F r . 5 . -

Poulpes et Calamares 
en Sauce Américaine 

F r . 4 .80 

Lasagnes Vertes 
Marca 

F r . 5 . -

N! 2 (Ba t . 504) 

Monday 

Lundi 

Tuesday 

Mardi 

Wednesday 

Mercredi 

Thursday 

Jeudi 

Friday 

Vendredi 

Saturday 

Samedi 

Sunday 

Dimanche 

BOULE DE BALE 
ET S E S S A L A D E S 

C A N N E L L O N I AU 
PARMESAN 

MAQUEREAU 
N I Ç O I S E 

S P A G H E T T I AUX 
F R U I T S DE MER 

CROQUETTES DE 
P O I S S O N 

OMELETTE 
PAYSANNE 

P E T I T SALE 
AUX L E N T I L L E S 

L E S DEUX A T R I AUX 

L Y O N N A I S E 

BOULETTES 
N A P O L I T A I N E 

BOUCHEE AUX 
F R U I T S DE MER 

TRANCHE DE 
F O I E P O E L L E E 

SAUTE D /AGNEAU 
P R I M E U R 

TOMATES F A R C I E S 
M A I S O N 

S A U C I S S E DE 

PORC S / LE G R I L L 

E S C A L O P E 
M A R T I N I Q U A I S E 

LA MAREE 
DU JOUR 

3 V I A N D E S AU 
C h O I X 

F r . 6 . - -

R O A S T B E E F M A I S O N 

F r . 6 . - -

VEAU DE MER 
P O R T U G A I S E 

F r . 5 . - -

ROTI DE PORC 
AU ROMARIN 

F r . 6 , 

F I L E T MIGNON AUX 
CHAMPIGNONS 

F r . 6 . - -

G R A T I N DE C R E V E T T E S 
NANTUA 

F r . 5 . 5 0 

CANARD AUX O L I V E S 

7 
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