
GROUPEMENT DES ANCIENS DU CERN 

La prochaine permanence du Groupement 
des Anciens du CERN se tiendra le: 

MARDI 6 FEVRIER 1990, de 14h à 17h 
dans les locaux de l'Association du 

Personnel, bâtiment 64 - R002 

CREDIT SOCIAL DES FONCTIONNAIRES 

Prochaine permanence du Crédit Social des 
Fonctionnaires : 

vendredi 02 février 1990, de 14h.00 à 16h.00 

Salle d'Entretien de l'Association du Personnel 
Bât.64 - R-002 

Pour prendre rendez-vous, 0 2 8 1 9 . 

POUR INFORMATION 

VENTE DE MIMOSA 

Pour la 7e fois au CERN, la 
traditionnelle vente du mimosa aura 
lieu le: 

VENDREDI 26 JANVIER 1990 
. dès 9h30, dans le Hall du Bâtiment 

Principal 
. dès 12h30, à 1 Tentrée du restaurant 

n°2 

Tout le bénéfice de cette vente ira 
directement aux groupes et associa­
tions s 1occupant des enfants démunis, 
en raison de situations familiales 
perturbées, pour qu'ils connaissent un 
peu de joie, de soins, de vacances. 
Nous comptons sur votre visite à nos 
stands. MERCI D'AVANCE 
Association pour les familles 
monoparentales. 

COOPERATIVES 

COOPIN (Bâtiment 563 

Parfumerie: 

Cette semaine 10% de réduction sur 
certains produits "ARPEGE": lait adou­
cissant pour le corps 200 ml, eau de 
toilette en vaporisateur naturel de 
100 ml, voile d fArpège 50 ml, huile de 
bain 50 ml, gel moussant pour la 
douche 150 ml. 

HI-FI: 
"SONY" cordon de batterie de voiture 
DCC 120A en stock: ce cordon est conçu 
pour faire fonctionner un matériel 
portatif électronique, tel que lecteur 
de disques compacts, magnétophones, 
récepteurs radio ou TV, sur une 
batterie de voiture de 12 V à partir 
de la prise de 1 1 allume-cigare. Les 
tensions de sorties sont de 6V, 9V, 

10,5V et de 12V continu, commutable. 

Ménager: 

Un nouvel assortiment de couteaux 
suisses "Wenger" est arrivé avec 
toutes les nouveautés: couteaux 
officiels des scouts mondiaux, e t c . . 
Grand choix de petits réveils "Casio" 
et "Braun". 

Alimentation: 
Un vrai régal: les massepains de 
"Lubeck" (48gr., 75gr. et 125gr.) 
également à la liqueur, à l'ananas, 
etc... 
Jolie présentation pour les chocolats 
suisses de 100gr., au Grand-Marnier, 
au cognac, au Cointreau et à la 
Williamine. 

INTERFON 
(Bâtiment 563) 

Papiers peints, moquettes, tissus,  
revêtements de sol: 
Nous avons plusieurs fournisseurs qui 
nous laissent leurs collections que 
nous vous prêtons et que vous pouvez 
consulter au secrétariat, au magasin 
ou chez eux: 

- pour la fourniture: COTE, DEC 1 ART 
STUDIO à Gex, HENRY PEINTURE à Ferney, 
JACQUET à Annemasse et Annecy. 
- pour la fourniture et la réalisation 
de vos travaux: DEC fART, rue de Genève 
à Gex. 
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Nouvel An Chinois 1990 

Concert 
Les Scientij iques chinois du CEftN 

ont Vhonneur de vous invi ter au concert 
pour la f ê t e du printemps 1990 

Lundi 29 janvier 1990, à 20h 
Amphithéâtre du CERN 

(Bât. 500), Site de MEYRIN 

P r o g r a m m e 

Piano, accompagnement Shu-Ching Wu 
Clarinette, accompagnement Yu-qiang Wu 

1. Yunnan Chant folklorique, Chine 
Bizet: "Toréador Song"~Carmen 
Soliste: Ke-Qing Liu, Bariton 

2. Huang Zi: Chant chinois 
Franz Schubert, op.p.129: DerHirt auf dem Felsen 
Soliste: Gui-Xian Cheng, soprano 

3. Hebei chant folklorique, Chine 
Mozart: "Madamina! il catalogo è questo"— Don Giovanni 
Soliste: Yue Liu, Basso 

4. Mozart: Figaro's Aria"~Le N o z z e di Figaro, Premier Acte. 
Rossini "Largo al factotum délia città"— Il Barbiere di Seviglia 
Soliste: Ke-Qing Liu, Bariton 

5. Puccini: "Liu's Aria" — Turandot. 
Weber: "Wie nahte mir der Schlummer"—Der Freischutz 
Soliste: Gui-Xian Cheng, soprano 

6. Verdi: "Infelice! e tu credevi... Infin ché un brando vindice."— Ernani 
Mozart: "Bartolo's Aria"--Le N o z z e di Figaro, Premier Acte. 
Soliste: Yue Liu, Basso 

7. DejianHou: "Descendants du Dragon" 
Solistes: Gui-Xian Cheng, Yue Liu, Ke-Qing Liu 
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CINE 

Le CINE-CLUB CERN en collaboration avec l'UNION ROYALE BELGE DE GENEVE et 
les CONCERTS PUBLICS du CERN 

présente : 

LE MAÎTRE DE MUSIQUE 
avec José VAN DAM 

Film belge, en présence du réalisateur Gérard CORBIAU 

JEUDI 1 FEVRIER, à 20h.00 
Main Auditorium / Amphithéâtre Bâtiment Principal 

JOSE VAN DAM ' 

L'action se passe au début du siècle... Ce 
soir-là, devant un public consterné. Joachim 
Dallayrac, chanteur célèbre et adulé, annonce 
qu'il quitte définitivement la scène. Avec 
Estelle, son accompagnatrice et compagne 
depuis toujours, il se retire dans son château et 
décide de consacrer son talent à former une 
unique élève, Sophie, la nièce de son meilleur 
ami, François. 

La musique du film est composée d'extraits de 
Mahler, Verdi, Bellini, Mozart, Offenbach, 
Schubert et Schumann et est interprétée par le 
Nouvelle Orchestre Symphonique de la RTBF 
dirigé par Ronald Zollman. 

Entrée : CHF 1 0 f ~ 
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EXPOSITION CULTURELLE 

du 5 au 17 février 1990 
Hall du Bâtiment Principal 

Le BUCENTAURE célèbre navire dogal 
dans l'histoire de Venise 

MariaT.AMATO 

Grâce à quelques documents qui nous sont parvenus, j 'ai cherché à retracer, sans aucune 
prétention de ma part, l'histoire du BUCENTAURE célèbre navire dogal sur lequel le Doge de 
Venise se rendait chaque année, le jour de l'Ascension, à San Nicolo du Lido pour célébrer 
son traditionnel "mariage" avec la Mer Adriatique. 

Le BUCENTAURE, par la fonction qu'il devait accomplir, jouissait dans la Sérénissime 
République de Venise, d'une importance tout à fait particulière et, de par sa richesse et sa 
beauté, inspira un grand nombre d'artistes. 

Un double but a guidé mon travail de recherche : 

présenter, dans le cadre de l'exposition, les photos de l'unique dessin technique de 
construction (recto et verso) du dernier Bucentaure (exposé pour la première fois à Venise 
en 1984 lors de l'exposition NAVIMODEL à Cà Giustinian); et rendre hommage à la 
mémoire de mon mari qui a eu le bonheur de retrouver ce document particulièrement 
important pour l'histoire de Venise et de la Marine. 
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R E S T A U R A N T S Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
S E M A I N E D U 29 A U 2 FEVRIER 

Restaurant no. 1 no. 2 no. 3 

bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin (CH) 

504 
Meyrin (CH) 

866 
Prévessin (F) 

Concessionnaire COOP MIGROS 
Générale 

de Restauration 

Prix a) 5.50 FS b) 6.50 FS a) 5.90 FS b) 6.80 FS a) 17.80 FF b)20.70 FF 

Lundi/ 
Monday 

Br o c h e t 1 e cl e Po i s s on 

I ' omm (? s a .1.1 um e 1 1 e s 

T o m a t o g r i l l é e 

N a s i - G o r e n g 

R i z , A n a n a s , A m a n d e s g r i l l é e : 

S a l a d e v e r t e 

3 ) Pou le au r i z 
sauce suprême 
Salade cabus- batavia 
'?)Noix de porc r ô t i e 
lu x pommes fruit 
°o m me s fri tes 
Hroccoli à la Polonaise 

CHAQUE JOUR 
1 MENU LIGHT 

a ) Jambon b l a n c s a u c e 
à 1 1 a n a n a s 
M o u s s e l i n e de l é g u m e s 
v e r t s 

b ) S t e a k de B o e u f aux 
f i n e s h e r b e s f r a î c h e s 
B l e t t e s en g r a t i m 
J a r d i n i è r e de l é g u m e s 
de s a i s o n 

BOUDIN NOIR AUX 2 POMMES 

Lundi/ 
Monday 

Br o c h e t 1 e cl e Po i s s on 

I ' omm (? s a .1.1 um e 1 1 e s 

T o m a t o g r i l l é e 

N a s i - G o r e n g 

R i z , A n a n a s , A m a n d e s g r i l l é e : 

S a l a d e v e r t e 

3 ) Pou le au r i z 
sauce suprême 
Salade cabus- batavia 
'?)Noix de porc r ô t i e 
lu x pommes fruit 
°o m me s fri tes 
Hroccoli à la Polonaise 

CHAQUE JOUR 
1 MENU LIGHT 

25,XX) FF 

Mardi/ 
Tuesday 

B o e u f b o u i l l i 

S e e p i q u a n t e 

C a r o t t e s , R i z a u b o u i l l o n 

E c h i n e d e P o r c r ô t i e 

S e e au G e n i è v r e 

P u r e e d e P o i s c a s s e r , 

1 /2 t o m a t e a u x h e r b e s 

a) Fricassée de porc 
Gen evo ise 
Pâtes au beurre 
Cour get tes au naturel 
b)Epaule de boeuf 
à 1 'An gla ise 
Rostis Maison 
"la ri cot s verts étuvés 

BUFFET 
DE LEGUMES CHAUDS 

a ) O e u f s d u r s à l a 
bou r gu i gno nne 
N o u i l l e au g r u y è r e 

b) F r i c a s s é e de L a p i n 
a u x p r u n e a u x 
P o l e n t a 

C a r o t t e s v a p e u r 

ESCALOPE DE VEAU CORDON 

Mardi/ 
Tuesday 

B o e u f b o u i l l i 

S e e p i q u a n t e 

C a r o t t e s , R i z a u b o u i l l o n 

E c h i n e d e P o r c r ô t i e 

S e e au G e n i è v r e 

P u r e e d e P o i s c a s s e r , 

1 /2 t o m a t e a u x h e r b e s 

a) Fricassée de porc 
Gen evo ise 
Pâtes au beurre 
Cour get tes au naturel 
b)Epaule de boeuf 
à 1 'An gla ise 
Rostis Maison 
"la ri cot s verts étuvés 

BUFFET 
DE LEGUMES CHAUDS BLEU e t G a r n i t u r e 35,OOFF 

Mardi/ 
Tuesday 

B o e u f b o u i l l i 

S e e p i q u a n t e 

C a r o t t e s , R i z a u b o u i l l o n 

E c h i n e d e P o r c r ô t i e 

S e e au G e n i è v r e 

P u r e e d e P o i s c a s s e r , 

1 /2 t o m a t e a u x h e r b e s 

a) Fricassée de porc 
Gen evo ise 
Pâtes au beurre 
Cour get tes au naturel 
b)Epaule de boeuf 
à 1 'An gla ise 
Rostis Maison 
"la ri cot s verts étuvés 

BUFFET 
DE LEGUMES CHAUDS 

Mercredi/ 
Wednesday 

R o g n o n s d e B o e u f s a u t e s 

a v e c c h a m p i g n o n s d e P a r i s 

R i z P i l a w 

S a 1 ad e v e r t e e t c a r o t 1 e s 

V i e n n o i s e d e D i n d e 

S p t î g h e 11 i au Pa rm e s a n 

Pc t i t: s Po i s . Ba by c a r o t: t e s 

i)Steack haché 
our boeuf grillé 
Dommes en dés rissolées 
Sa la de cabus et frisée 
))Jambon à l ' o s chaud 
lau ce Mad ère 
Ira t in Dau ph in o i s 
Carottes et navets 
c in es herbes 

DE NOTRE PATISSIER 
TARTE PAYSANNE 

a ) B r o c h e t t e de D inde 
à l ' o r i e n t a l e 
S e m o u l e c o u s c o u s 

b ) R ô t i de B o e u f au 
p o i v r e v e r t 
Pomme F o n d a n t e au v i n 
b l a n c 
Légumes c o u s c o u s 

AND0U1LLETTK AU VIN BLANC 

Mercredi/ 
Wednesday 

R o g n o n s d e B o e u f s a u t e s 

a v e c c h a m p i g n o n s d e P a r i s 

R i z P i l a w 

S a 1 ad e v e r t e e t c a r o t 1 e s 

V i e n n o i s e d e D i n d e 

S p t î g h e 11 i au Pa rm e s a n 

Pc t i t: s Po i s . Ba by c a r o t: t e s 

i)Steack haché 
our boeuf grillé 
Dommes en dés rissolées 
Sa la de cabus et frisée 
))Jambon à l ' o s chaud 
lau ce Mad ère 
Ira t in Dau ph in o i s 
Carottes et navets 
c in es herbes 

DE NOTRE PATISSIER 
TARTE PAYSANNE e t G a r n i t u r e 2 5 , 0 0 FF 

Jeudi/ 
Thursday 

S t e a e k d e B o e u f h a c h e 

S e e ta r1 t a r e : 

P e t i t s P o i s 

Pomme s r o n d e s 

P o u l e t s a u t e 

S e e n o i x d e c o c o 

R i z a u x r a i s i n s s e c s 

Sa l a d e p a n a c l iée 

i) Gratin de pâtes 
iu jambon et cha m p i gn on i 
Sa la de verte de sa ison 
l 1 é gu me a u cho i x 
b)Dés de boeuf 
à la Hongroise 
°olenta au parmesan 
^houx d e Br uxel les 

AU BUFFET CHAUD 
CHOUCROUTE A GOGO 

ET SES GARNITURES 

a ) Rognons de G é n i s s e 
au madère 
S paghe 1 1 i au beu r r e 

b) N a v a r i n de M o u t o n 
E p a u l e 
F l a g e o l e t s à l a t o m a t e 
C é 1 e r j s. b r a n c h e b r a i s é s 

ENTRECOTE GRILLEE à l a 

Jeudi/ 
Thursday 

S t e a e k d e B o e u f h a c h e 

S e e ta r1 t a r e : 

P e t i t s P o i s 

Pomme s r o n d e s 

P o u l e t s a u t e 

S e e n o i x d e c o c o 

R i z a u x r a i s i n s s e c s 

Sa l a d e p a n a c l iée 

i) Gratin de pâtes 
iu jambon et cha m p i gn on i 
Sa la de verte de sa ison 
l 1 é gu me a u cho i x 
b)Dés de boeuf 
à la Hongroise 
°olenta au parmesan 
^houx d e Br uxel les 

AU BUFFET CHAUD 
CHOUCROUTE A GOGO 

ET SES GARNITURES 
demande 3 5 . 0 0 FF 

Vendredi/ 
Friday 

F r i c a n d e a u d e B o e u f b r a i s e 

Pommes B o u l a n g è r e 

H a r i c o t s v e r t s 

M e r l a n b l a n c m e u n i è r e 

Ep i n a r d s e n f e u i 1 l e s 

Pommes c a r r é e s 

i)Filet de plie 
) c e 1 é g ore au v in b 1 a n c 
Dommes nature persil 
Zol raves au gratin 
)) Côtelette de porc 
Zin gara 
Ipattzl is doré s 
3 e t i ts po is 
i la Fran çaise 

CHAQUE JOUR 
1 SPECIALITE 

a ) F i l e t de L i e u N o i r 
Façon m e u n i è r e 
R i z h l a c r é o l e 

b ) P i n t a d e a u r ô t i 
N a v e t s e t c a r o t t e s 
a u j u s 

TARTELETTE A LA FRAMBOISE 

Vendredi/ 
Friday 

F r i c a n d e a u d e B o e u f b r a i s e 

Pommes B o u l a n g è r e 

H a r i c o t s v e r t s 

M e r l a n b l a n c m e u n i è r e 

Ep i n a r d s e n f e u i 1 l e s 

Pommes c a r r é e s 

i)Filet de plie 
) c e 1 é g ore au v in b 1 a n c 
Dommes nature persil 
Zol raves au gratin 
)) Côtelette de porc 
Zin gara 
Ipattzl is doré s 
3 e t i ts po is 
i la Fran çaise 

CHAQUE JOUR 
1 SPECIALITE 

TARTELETTE AUX FRAISES 

Vendredi/ 
Friday 

F r i c a n d e a u d e B o e u f b r a i s e 

Pommes B o u l a n g è r e 

H a r i c o t s v e r t s 

M e r l a n b l a n c m e u n i è r e 

Ep i n a r d s e n f e u i 1 l e s 

Pommes c a r r é e s 

i)Filet de plie 
) c e 1 é g ore au v in b 1 a n c 
Dommes nature persil 
Zol raves au gratin 
)) Côtelette de porc 
Zin gara 
Ipattzl is doré s 
3 e t i ts po is 
i la Fran çaise 

CHAQUE JOUR 
1 SPECIALITE 

Meures 
d'ouverture : 

Restaurant no. I 

Lundi au vendredi: 
de 07h00 à OlhOO 

Samedi et dimanche: 
L Cafétéria 

de07h00à23h00 
2. Restaurant 

de 1 lh30 à 14H00 et de 18H00 à I9h30 

Restaurant no. 2 

Lundi au vendredi: 

de 06h30 à 20h30 

Samedi : 
de IlhOOà 14hOO 

Restaurant no. 3 

Lundi au vendredi: 
de 07h00 à 09h()() 

de Ilh3()à 14h()() 
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