
SEMAINE .2L1_a.L1E_5EEEÎÎ!5L WEEK N° 1 (Bât . A DM) 

N° 2 (Bât . 504) 

L E G U M E S DU JOUR SELON ARRIVAGE. CHAQUE JOUR ENTRECOTE G R I L L E E SUR DEMANDE 

j Quenelles Côte de Porc Sauté de Boeuf Entrecôte 

y de Brochet Gratin de Poireaux à la Piémontaise au Beurre d'Ail 

Lundi Sauce Crevettes Pommes Nature Fr.5.00 

-p i Tête de Veau Fish Steack Minute Boeuf Gros Sel 

Vinaigrette And Pommes Parmentier Rizotto 

Mardi Chips Tomate Grillée Fr.4.50 

Cannelloni Zingara Hamburger Poulet Frais Vol au Vent de 

Wednesday Oeuf à Cheval du Pays Fruits de Mer ou 

Pommes Château S. Bolognai se 

Mercredi • _ _ _ _ _ _ _ _ _ Salade _ _ Fr.3.50 

Thursday L e R * z M a ( ^ r a s Mixed Grill en Poitrine de Veau Choucroute 

Brochette St Ramhert Nouvelle Garnie 

Jeudi Pommes Frites Fr.5.00 
_ Salade '  

Saucisson de Lyon La Marée du Jour Carré de Porc Tournedos 

Friday e n croûte à l'Os sur le Grill 

Vendredi Fr.5. 50 

15 

restaurants^ 

I 5,00 

Monday C R O Q U E T T E S DE POISS O N TETE DE VEAU C R E P I N E T T E S DE (  

RIZ PILAF VINAI GRAITTE V O L A I L L E M I G I M ° ! * A L A 

LREME ou -
^ U Î L ENTRECOTE G R I L L É E " 

5,00 

Tuesday SCHUBLING G 0 U L Â 5 C H E 5 C A L 0 P £ V I E N N 0 I S E Q U E N E L L E S DE BROCHET 
SALADE DE POMMES DE , A U P A P R I K A NANTUA _ou_ 

M a r d l T E R R E FAUX FH FT A>1 FOUR 

Wednesday * ' SPAGHETTI B O L O G N A I S E SAUTE D'AGNEAU C I V E T D E L A P I N

 J A H F L ° - CHAUD A L^0| 

. A L'INDIENNE POLENTA GIGOT D'AGNEAU 5,00 
Mercredi 

T , • A 4,50 

1 n u r s a a y C O R N E T DE JAMBON OMELETTE PIZZA AUX FRUITS DE CALAMARES MADRILENE 

A LA RUS5E A N D A L 0 U S E • MER 5,00 

J e u d i COUSCOUS TUNISIpT"" 

' 5,00 

Friday MAQUEREAUX AU V I N ROGNONS FLAMBES 3 V I A N D E S AU CHOIX C O Q U I L L E S 5tJACqOÊ5~ 

BLANC• AUX CHAMPIGNONS ou 

Vendredi • ROUGETS MEUNIERE 

S^rday JE ™ S F T D U t D l i S k V f^ASTBEEF M A i s n S l 2 " 
A U X H t n o t b JJL 

S a m e d i • PROVENCE 

S u n d a y 
_MENU_DU_ C H E F 

Dimanche 
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