
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 5 octobre 

Heures 
d'ouverture. 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 
Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de 11h30à 14h00 et de 
WhOO à 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi : 
de 06h30à 18hOO 
Samedi : 
de 11h00à 14h00 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi : 
de 07h00à 09h00 
de 11h30à 14h00 

Restaurant no 1 no 2 no 3 

r ^ r ^ Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e R e s t a u r a t i o n 

Bât./bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Prix a)6.30FS b)7.40FS a)7.10FS b)8.10FS a) 19.60 FF b) 22.70 FF 

a) Filet de poisson poché aux 
a) Steak d'agneau haché a) Chili con carne algues et citron 

Pommes boulangères Riz pilaf r j z safrané 
Lundi Tomate Salade verte b) Florentine de veau œuf à 

cheval - Salsifis au beurre 
Monday b) Filet de plie pané b) Poitrine de veau farcie Choux de Bruxelles aux 

Pommes nature Pommes sautées petits lardons 
Jardinière de légumes Jardinière de légumes ENTRECÔTE OU FAUX-FILET 

29.00 FF 

„ v , , . a) Langue de bœuf braisée 
a) Rôti de porc a > Roti de dinde a la basquaise s a u c e O r l y 

T o n f i i i o c Pâtes au beurre 0 , J, 
Lentilles Semoule de couscous aux 

Mardi Pommes nature balade raisins 
T i t b) Coquelet grillé à la fermière 
Tuesday b ) p k c a t a d e d i n d e b) Jambon fume sauce au Tomate provençale 

Riz blanc madère Haricots verts sautés à l'ail 
Courgettes sautées Gratin dauphinois PAVÉ DE RUMSTEAK 

Haricots verts ^ L'ÉCHALOTE 30.00 FF 

.> -r i 1 r a) Steak haché de bœuf sauce a) Palette de porc sauce diable 
a) Langue de bœuf . ^ , 

^ ° v au poivre Carottes vapeur 
Pommes mousseline Pommes frites 

Mercredi Choux blancs étuvés o i j ^ c A u ru 

Salade verte b) Saute de bœuf bourguignon 
Wednesday Coquillettes au beurre 

b) Civet de lièvre 1 X _ v ,. 0

 n .„ , 
o .. ,. b) Curry d agneau a 1 indienne Ratatouille de legumes 
A j o ii Riz créole CÔTE DE VTAU 
Choux de Bruxelles A 7 . t v T . ,r^n,AA-KrT^T,onnnrr 

Carottes Vichy A LA NORMANDE 30.00 FF 

a) Omelette au jambon et a) Oeufs durs à la florentine 
a) Ragout de dinde champignons Épinards à la crème 

. Riz blanc Pommes lyonnaises 
J ^ U d I Petits pois Salade verte b) Steak de bœuf poêlé aux 

Th U rsday fines herbes 
b) Steak de bœuf haché b) Cuisse de poulet à la Pommes frites 

Pommes mousseline catalane Gratin de courgettes 
Carottes Vichy Spàtzlis au beurre HÉRISSON AU CHOCOLAT 

Choux-fleurs 7.50 FF 

a) Paupiette de dindonneau 
a) Cuisse de poulet rôtie a) Filet de lieu à l'oseille a u x p o i v r o n s v e r t s 

t ' ^ ^ . Pommes frites Pommes nature p e t i t s i g e t j e u n e s c a r Q t t e s 

Vendredi Haricots verts Salade verte 0 1 1 • 
d u J U b 

Friday 
b) Filet de flétan b) Longe de bœuf bordelaise b ) A i l e de raie à la grenobloise 

Mousseline de broccoli Pâtes aux petits légumes Pommes à l'anglaise 
T o m a t e Courgettes provençales jardinière de légumes 
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