
CULTURAL ACTIVITIES 
ACTIVITÉS CULTURELLES 

MERCREDI 17 FEVRIER 1988, à 20h.30 

Amphithéâtre - Bâtiment Principal 

L'EXPLORATION SOUTERRAINE AU XXème SIECLE 

Régis MA GNIN 

L'Equipe Spéléfîlm : 

G. Favre (Caméraman, réalisateur, géologue, spéléologue) 
A. Vuagnaux (Plongeur, spéléologue, responsable plongée) 
C. Rufi (Plongeur, spéléologue, technicien) 
R. Magnin (Conférencier, spéléologue, responsable technique) 
P. Annen (Spéléologue, varappeur) 

La Conférence sera donnée en français. 

EXPOSITION du 15 au 27 FEVRIER 1988 
Hall du Bâtiment Principal 

SIX SIECLES DE 
GRAVURE ALLEMANDE SUR BOIS 

Thématique : Professor Dr. Gunther Thiem 
Réalisation : Hans Peter Hoch 
Responsabilité et organisation : Hermann Pollig 

Une exposition de 
Institut fur 
Auslandsbeziehungen 
Stuttgart 

La gravure sur bois comme technique d'impression des 
images fut d'abord découverte dans l'Allemagne 
méridionale, plus précisément dans le sud de l'ancien 
Empire germanique dont dépendaient l'Autriche et une 
partie de la Suisse. Cette invention remonte chez nous à 
600 ans, vers 1400, alors qu'en Chine elle existe dès le 
premier millénaire ap. J .C. (la toute première gravure 
conservée datant de 868). 

Erna Haist Cette toute première technique d'impression qui se 
répandit rapidement au XVem siècle fut portée à sa 
perfection par Albrecht Durer (1471-1528) (cf. pl. 12 à 
14). Remplacée par la gravure sur cuivre et l'eau forte au 
XVIIem et XVIIIem siècle, elle fut découverte par 
l'expressionnisme (cf. pl. 32 et suiv.) et sans cesse réutili­
sée depuis (cf. pl. 45 à 50). Aussi est-il peut-être permis à 
un institut allemand de présenter une histoire de la 
gravure sur bois. 

ASSOCIA TION DU PERSONNEL 

7/88 - 15.02.88 

IV STAFF ASSOCIA TION 



RESTAURANTS Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
SEMAINE DU 15 AU 19 FEVRIER 

Restaurant no. 1 no. 2 no. 3 

bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin (CH) 

504 
Meyrin (CH) 

866 
Prévessin (F) 

Concessionnaire COOP MIGROS 
Générale 

de Restauration 

Prix a) 5.50 FS b) 6.50 FS a) 5.70 FS b) 6.50 FS a) 18.00 FF b) 21.00 FF 

Lundi/ 
Monday 

Hamb uKg zti 
Saucz à V zchalottz 
Pommzé mouù&zllnz 
Fol 6 mangz tout 
* * * 

Voulut ûautz à 
Boufigulgnonnz 
Noulllzttz 4 

CouKg z££z6 

la 

a)Sauté d'agneau 
à 1'ananas 
Pâtes au beurre 

b)Rôti de porc au four 
Choux rouges braisés 
aux pommes 
et vin rouge 
Marrons Paysanne 

a) Rôti de Dinde aux 
pruneaux 
Ko u s s e 11 n o de le mes 
verts 

b) Steak haché à cheval 
Spaghetti à la tomate 
et carottes vichy 

Mardi/ 
Tuesday 

Emlnczdz {)0lz dz bozu^ 
aux champignons 
Cosinz££zé au Vanmzmn 
Cclko££q.& Vichy 
* * * 

Fllzlà dz cabillaud 
"Vuglziz" 
?ommz£> Anglalàz 
Eplnandù  

a)Cord on bleu 
de poulet 
Pommes rissolées 
persillées 

b)BlanquetiÉe de veau 
au Perlan de Genève 
et à la crème 
Brocco1 is au naturel 

a) Carbonade de Boeuf 
aux olives 
Bruno i s e de 1égumer 
verts 

b) Rissoletie de Veau aux 
deux pommes 
Po 1 e n t a a u gm i y è r e 
Choux routes en 
lame1 les 

COUSCOUS MAISON 

Mercredi/ 
Wednesday 

0zu{)& au plat 

Ga/tnl£uAz Andalouûz 
Saladz 
* * * 

Tzndsion dz vzau bfiaiûz 
Pommzû zn dzé 
Endl vzà 

a)Gratin de pâtes 
au jambon 
et petits champignons 
Salade de saison 

\b)Frnincé de boeuf 
aux pousses de soja 
Pommes purée aux 
carottes-fenouils 

|Pr opos it ion Pâtissier 
Foret Noire Maison 

çon a) Oeufs brouillés fac 
savoyarde 
Panaché de petits 
légumes verts 

b) Sardines fraîches Océan 
à l'anis 
Garniture de Riz au 
gingembre et pomme 
vapeur 

Jeudi/ 
Thursday 

Calamars à V amzhlcalnç 
Riz cnzolz 
Saladz 

Navastin d1 agnzau aux 
Izgumzk 

Pommz6 mouAAzlinz 

SPECIALITE MAISON 

\a)Rôti de dindonneau 
aux pruneaux 
Rostis Maison 

\b)Escalope de porc 
Gruy èr ienne 
Pommes frites 
Haricots verts 
Tomates farcies 
Viande -séré 
champ i gnons -crevettes 
la pièce F. 1,9o 

a) Pièce de Boeuf au 
gros sel 
G r a t i n d au ph i no i s 

b) Palette de Porc à la 
provençale 
Choux de Bruxelles aux 
petits lardons 
Navets braisés au jus 
de viande 

Vendredi/ 
Friday 

Blanc dz volalllz 
"Poulz£" au cunnij 
CouKgz££zt> £>au£zzt> 
Riz plla{) 
* * * 

Vllztk dz caîitizlztk 
Tomatz pfio v znçalz 
PommzA Châtzau 

a)Filet de truite i 
à l'oseille 
Pommes nature 

\b )Roulade de veau 
au citron 
Panaché de pâtes 
Petites carottes 
étuv ées 

à la ciboulette 

a) Filet de Poisson frais 
selon arrivage 
Haricots verts nature 

b) escalope de volaille 
façon Zinguara 
Pomme frites 
Céleris et fenouils 
à la crème 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 

Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 

Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de07h00à23h00 
2. Restaurant 

de 11H30 à 14h00 et de 18h00 à 19H30 

Restaurant no.2 

Lundi au vendredi : 
de 06h30à 20h30 

Samedi : 
de08h00à 14h00 

Restaurant No3 

Lundi au vendredi : 
de 07.00 à 09.00 h 
de il.30à 14.00 h 
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