
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 19 décembre 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e Restauration _ _ _ _ _ _ 

Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-YcndvJMon.-Frid. 07h00 - OlhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat. 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 fermé/closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 fermé;'closed forme/closed 

Repas servis/ î£jS~™!ïX I lh30-14h00 I lh30-14h00 
Meals served 18h00 - 20h00 

Prix a )6 .60FS b)7.80FS a)7 .10FS b)8.10FS a) 20.50 FF b) 23-80 FF 

a) Feuilleté de rognon de porc a) Gratin de pâtes aux deux 
à la graine de moutarde jambons 

a) Jambon chaud et ses deux 0 . £ V T . , . v - , 
' . Riz pilaf Haricots verts a la vapeur Lundi garnitures Salade verte 

Monday 1 X 0 u, . , , L , b) Steak de bœuf aux 
* b) Saute de bœuf et ses deux u x ^ . , A.. , u , . 

arnitures Dinde rôtie échalotes 
garni ures Pommes frites Pommes frites 

Gratin de poireaux Carottes à la crème 

a) Filet de St-Pierre sur son lit a) Oeufs brouillés aux fines 
a) Steak d'agneau et ses deux de fenouil herbes fraîches 

garnitures Pommes persillées Épinards à Fail 
Mardi Salade verte 

TUBSdBy k) Côte de porc sauce b) Cordon bleu sauce tomate 
charcutière et ses deux b) Sauté de porc à la niçoise Torsades au beurre 
garnitures Gnocchi au beurre Tomates au four 

Gratin de courgettes ENTRECÔTE GRILLÉE 30.00 FF 

a) Chicken nuggets a) Steak haché de bœuf sauce 
a) Cordon bleu de poulet et Pommes rissolées bordelaise 

Mercredî s e s d e u x g a r n i t u r e s Salade verte Petits pois à la française 

Wednesday ^ Tendrons de veau braisés et b) Bœuf bourguignon b) Blanquette de saumonette 
leur deux garnitures Nouillettes au beurre Riz 

Carottes et navets glacés Salsifis sautés au beurre 

Le restaurant no 1 COOP 
Jeudi ^ e r e s t a u r a n t n o ^ DSR 

Thursday e t ^ e r e s t a u r a n t n o 3 Générale de restauration 

vous souhaitent un 

Vendredi / W 
F n d a y /&\ 

I im \ Qj? 



Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 2 janvier 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e Restauration ___ _ _ _ 

Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-vendr./Mon.-Frid 07h00 - OlhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 fermé!closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 fermé/closed ferméy'closed 

Repas servis/ Uh30 - 14h00 l l h 3 0 _ 1 4 h 0 0 u h 3 0 _ u h 0 Q 

Meals served 18h00 - 20h00 

Prix a)6.60FS b)7.80FS a)7.10FS b)8.10FS a) 20-50 FF b) 23.80 FF 

Lundi 
Monday 

Mardi 
Tuesday 

a) Endives au jambon a) Omelette roulée aux 
v r, ! , i , j gratinées champignons 

a) Escalope de poulet cordon £ - i - o A i. -n J i • J 5 i -, Pommes rissolées Ratatouille de legumes Mercredi bleu et ses deux garnitures Salade verte 

Wednesday u x - . . , A b) v2 coquelet grnié à 
^ b) Emince de porc au curry et , v -n • 1 • J • i. • 1/ • . . 

' , r ., 7 b) Poiarski de veau smirtame 1 américaine 
ses deux garnitures r»-! - 1/ n i-

° Pates a 1 ancienne Pommes mousseline 
Jardinière de légumes Choux de Bruxelles 

a) Fricadelledebœuf a ) Boulettes de bœuf aux 
forestière oignons 

a) Epaule de porc rôtie et ses Haricots verts 
- B 1 deux garnitures lommes purees 

Jeudi & Salade verte 
TfiiffeWoiA , k) Côte de veau à la crème 
I iiut&uay b) Sauté de bœuf et ses deux ^ , , A l i?^ 

garnitures b) Carre de porc en croûte jg^ 

Choux blancs étuvés ENTRECÔTE GRILLÉE 30.00 FF 

a) Poule au pot sauce 
suprême a ) Tranches de poisson panées 

a) Steak de bœuf haché et ses Riz pilaf sauce rémoulade 
Vendredi d e U X S a m i t u r e s Salade verte Gratin de courgettes 

Friday b) Darne de cabillaud et ses b) Filet de flétan à la b) Steak de bœuf grillé 
deux garnitures basquaise Pommes persillées 

Pommes persillées Tomate provençale 
Courgettes au beurre 



Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 9 janvier 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

Générale 

Concessionnaire COOP DSR d e Restauration 

Bât. / bldg 5ÔÎ 504 866" 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-vendr./Mon.-Frid. 07h00 - 0lhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat. 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 termélclosed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 fcrmé/closed forme/closed 

Repas servis/ I lh30-14h00 Hh30-14h00 I lh30-14h00 
Meals served 18h00 - 20h00  

Prix a )6 .60FS b)7.80FS a)7 .10FS b)8.10FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Saucisse de veau a ) Vienne en cage a ) Jambon blanc sauce au 
7 -P, , .L Pommes rissolées madère 

Pommes frites 0 , , ^ 
0 . . . Salade verte Tomate au four 

Lundi mangetout 

Monday b ) B œ u f b i g n o n b> Palette de porc piquée à b) Rôti de bœuf saignant 
^ ., ° ° 1 ail Pommes mousseline C^ornettes ^ u „ Gratin de cornettes Haricots verts 

H a r i c o t g v e r t s a u b e u r r e SAUCISSES FUMEES 26.00 FF 

a) Quenelles de brochet sauce 
a) Langue de veau Nantua a) Oeufs durs à la florentine 

Pommes boulangères Riz créole Épinards 

Mardi C a r o t t e s S a l a d e v e r t e

 M „ , f 

b) Petit sale 
I UeSuBy ^ Émincé de porc au curry b) Escalope de dinde Lentilles aux lardons 

Riz sauvage viennoise Endives braisées 
Petits pois Pommes frites ENTRECÔTE GRILLÉE 30.00 FF 

Carottes Vichy 

x * . , . , .„ a) Boulettes de bœuf à la a) Florentine de veau sauce 
a) Emince de volaille , • • ^ r 

' tunisienne forestière 
Nouillettes Semoule Gratin de choux-fleurs 

Mercredi Jardiniere Légumes de couscous Wednesday U N 0 J . , , u -, , , b) Fricassée de lapin à la b) Poulet grillé 
y b) Steak de bœuf hache m o u t a r d e Coquillettes 

Pommes en des Pommes mousseline Carottes Vichy 
Haricots verts Choux rouge braisés LASAGNE AU FOUR 

X T ^ - a) Émincé de porc aux olives 
a) Saute d agneau a) Lasagne gratinées y

 p t i t o i s 

Flageolets Salade verte e 1 S P ° 1 S 

- Carottes et céleri l x 0 . , , , £ Jeudi i \ Y) 't. • J - i . - - i b) Steak de bœuf 
U ^ U V I I Poitrine de veau rotie a la ' „ 

Thursday b) Pouletrôti sauge Pommes frites 
' „ !. r> i • Blettes au jus 

Pommes mousseline Pommes lyonnaises A / n ] T T r i c î DTArrrDrc 
T. TJ i. J i_ r MOULES MARINIERES Broccoli Bouquets de broccoli 2g 

a) Poulet sauté à la basquaise 
a) Endives au jambon Risotto a) Rognons de porc à la crème 

Riz blanc Salade verte Macédoine de légumes 
Vendredi 

FHday b) Truite au bleu b) Darne de cabillaud b) Filet de merlan à l'oseille 
Pommes nature meunière R l z coloré 
Épinards Pommes nature G r a t i n d e choux-fleurs 

Épinards à la crème 
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