
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 16 janvier 

Restaurant no 1 no 2 " ° 3 . 
Générale 

Concessionnaire COOP DSR de Restauration 

Bât. / bldg 5ÔÏ 504 866 

Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-vendr./Mon.-Frid. 0 7 h 0 0 - 0 1 h 0 0 0 6 h 3 0 - 1 8 h 0 0 07hOO-18hOO 
Sam. / Sat. 07h00 - 23h00 1 l h 3 0 - 14h00 î&cmélclosed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 ï&vmélclosed krmé/closed 

Repas servis/ I l h 3 0 - 1 4 h 0 0 I l h 3 0 - 1 4 h 0 0 I l h 3 0 - 1 4 h 0 0 
Meals served 18h00 - 20h00  

Prix a )6 .60FS b)7 .80FS a )7 .10FS b)8 .10FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Jambon chaud Cannelloni gratinés a > Brochette de dinde au curry 
Gratin dauphinois Salade verte Haricots verts à la vapeur 

Lundi Salade verte 

Monday u c . l 4 j ,. , b) Sauté d'agneau à l'orientale b > Steak de bœuf grillé aux 
wu/iucy b ) F l l e t d e p h e p a n e Semoule de blé fines herbes 

Pommes nature Légumes de couscous Pommes frites 
lomate Endives braisées 

a) Filet de lieu noir à la 
a) Blanc de poulet mariné dieppoise . . 

Riz Pommes nature a > Gratin de fruits de mer 
Mardi Jardinière de légumes Salade verte T o m a t e s a u f o u r 

Tuesday b ) C ô t e de porc charcutière b) Côte de porc sauce b ) Échine de porc grillée sauce 
Pommes boulangères charcutière charcutière 
Carottes Rôsti Pommes fondantes 

Carottes à la crème 

x ^ , a) Nasi goreng de poulet a) Oeufs brouillés à la 
a) Calamars sauce piquante . 

/

 c , r n Kiz pilaf portugaise 
. . bpaghetti S a k d e y e r t e Épinards à Fail 
Mercredi Salade verte r 

Wednesday 1 X „ , , .„ b) Palette de bœuf braisée à b) Paleron de bœuf braisé 

b) Brochette de volaille Védhàtoe Torsades au beurre 
ls*~ 1 S 1 . Pommes duchesse Carottes au beurre 
etits pois Bouquets de broccoli TRUITE MEUNIÈRE 

a) Foie de bœuf grillé en 
a) Steak d'agneau haché a) Rôti de dindonneau persillade 

Flageolets Pommes frites Blettes à la crème 
Jeildi Tomate Salade verte b) Fricassée de poulet sauce 

, Colombo 
I nUrSOay d e v e a u b) Civet de cerf Lentilles à la bretonne 

Pommes mousseline Spatzli dorés Jardinière de légumes 
Pois mangetout Choux de Bruxelles SPAGHETTI 

ALLA BOLOGNESE 26.00 FF 

a) Florentine de veau sur 
a) Escalope de dinde panée a ) Langue de bœuf au madère c a n a p é 

Riz blanc et carottes Gratin dauphinois Ratatouille 

Vendredi S a l a d e v e r t e 

Frirlav ^ ) Filet de mostelle b) Tranche de merlu sauce 
' Pommes nature b ) Filet de St-Pierre soufflé St-Pierre 

Épinards RIZ pnntamer Riz aux oignons 
Tomate confite Céleri à la crème 
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