
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 30 janvier 

Restaurant no 1 no 2 J ? ° . 3 . 
Générale 

Concessionnaire COOP DSR de Restauration 
Bât./bldg 5ÔÎ 504 866 

Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-vmàrJAfon.-Frid. 07h00 - OlhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 forme/closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 f&rmé/closed fermé!closed 

Repas servis/ 11J30 - 14h00 n h 3 0 _ 1 4 h 0 0 n h 3 0 _ 1 4 h 0 0 

Meals served 1 8 h 0 0 - 2 0 h 0 0  

Prix a)7.00FS b) 8.30 FS a)7.60FS b) 8.70 FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Lumpia de poulet a ) a u v e n t n n a n c i è r e a ) Fricassee de foie de volaille 
Riz parfumé Riz créole au gingembre 

. . ^ Salade verte Macédoine de légumes Lundi Carottes h 

Monday ^ Filet de lingue ^ ) Piccata de porc à la b) Rôti de porc à l'espagnole 

Pommes nature milanaise Semoule 
Pois mangetout Mouillettes au beurre Carottes vapeur 

6 Petits pois ENTRECÔTE GRILLEE 30.00 FF 

a) Brochette de chipolata de a) Maquereau au vin blanc . ^ . _ , v . 

Pommes nature a> Oeufs an plat a la paysanne 

Pommes frites Salade verte Epmards a la crème 

Mardi Gratin de choux-fleurs 1 X X T . 

Tuesday b) Entrecôte parisienne à la
 b> ^^JKiT 

b) Émincé d'agneau au curry bordelaise _ & , . 1 

f Z , l a U V a § e S " T f l y T a l S e S
 SAUCISSES FUMÉES 26.00 FF Petits pois Haricots verts 

, „ a) Tranche de foie de bœuf \ u J J J 
a) Paupiette de volaille ' poêlée ^ Brandade de morue 

Spirettes Pâtes à l'ancienne Choux-fleurs en persillade 

Mercredi Haricots verts Salade verte w Q f , , , , 

Wednesday ' s aux 

b) Fricassée de porc fe) Coquelet rôti à la diable foies herbes 
S P â t z l i Pommes frites Pommes frites 
Choux de Bruxelles S a l s i f i s à k c r è m e Endives braisées 

a) Délinette de veau à la 
a) Ravioli gratinés tomate 

a) Boudin aux deux pommes Salade verte Gratin de fenouil 

Xf^eU W b) Sauté de bœuf b) Filet de lapin poêlé au b) Sauté de bœuf 
Thursday Cornettes serpolet bourguignon 

Jardinière de légumes Risotto Coquillettes au beurre 
Carottes Vichy Haricots verts à l'ail 

LASAGNE AU FOUR 28.00 FF 

a) Sauté de dinde aux olives 
a) Steak de bœuf haché a) Croûte paysanne Petits pois à la française 

Pommes frites Pommes rissolées 
Vendredi Ratatouille Salade verte b) Blanquette de saumonette 

aux champignons 
Friday b) Filet de flétan b) Filet de St-Pierre pané Riz créole 

Pommes nature Pommes à l'anglaise Navets à la tomate 
Broccoli Gratin de courgettes STEAK DE BŒUF 

À LA DEMANDE 
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