
restaurants 
IL 

SEMAINE du 3 0 . 1 0 au 5 . 1 1 . 7 2 WEEK N ' 1 (Bât . ADM) 

Tripes Milanaise Mutton Curry Roastbeef Côte de Po rc 
Monday Pommes Nature Madras Pommes Galette Fenouils 
T ,. Pet i ts Pois Pommes Château 
L u n d l R - 4 . 5 0 

Loneeole Genevoise La Soupe des Sauté de Boeuf Entrecôte M e d Hôtel 
Tuesdav - D ^ ^ N i I A I * • rommes r r i t e s 
î u e ^ u a y Pécheurs a l 'Ai aérienne „ . _ _ . 

Epmards F r a i s 
Mardi Fr 5 . 0 0 

Foie Sauté B e r c y Quiche au Jambon Steak Gri l lé Spaghetti Bolognaise 
Wednesday Pommes Mousseline Pommes F r i t e s 

Salade Verte Fr 3 . 5 0 
Mercred i 

Vol-au-Vent Langue de Boeuf Assiet te Choucroute Escalope de Dinde 
Thursday Charcutière Gratin Dauphinois Pommes Mousseline 

Riz Pilaw Haricots Verts 
J e u d l Fr 4 . 5 0 

Oeufs Durs La Marée du Jour Epaule de Po rc Kebab Hongrois 
Fr iday aux Epinards B r a i s é e ^ ^ ^ 

Choux de Bruxel les 
Vendredi Pommes Boulangère 

Restauration le So i r : au Restaurant N° 1 de l 8 h . 0 0 à 1 9 h . l 5 
à la Cafétéria de 19h. 15 à 02h#*00 du matin. 

N° 2 (Ba t . 504) 

Monday 

Lundi 

Tuesday 

Mardi 

Wednesday 

Mercredi 

Thursday 

Jeudi 

Fr iday 

Vendredi 

Saturday 

Samedi 

Sunday 

Dimanche 

pmelet te Fines Herbe 
Salade Verte 

fr 2,80 

Sauc isse de Veau 
Pommes Purée 

fr 3,80 

Cornet de Jambon 
à la Russe 

Tagliatelle 
lau Jambon 

IMaquereaux 
[Portugaise 

Rôti de Po rc 
ou 
Foie Vénitienne 

Langue de Boeuf 
Sauce Piquante 

Tomates F a r c i e s ou 
Lasagne Al-Forno 

Coeur de Veau 
B r a i s é aux Carottes 

Chipolatas Lyonnaise 

Emincé de Po rc 
aux Champignons 

Escalope Panée 
ou 
Hamburger Oeuf 
Cheval 
Boudin à l'Oignon 

Pizza Marinière 

Rognons Flambés 

Poulet Rôti au 
Romarin 

Andouilettes Gr i l lées 
Fr 5 . 0 0  

Escalope à la Crème 
Fr 4 . 5 0 

Calamares à la 
Madrilène ou F , ^ 
Noix de J a m b o n ^ ^ * 1 * 
Gratin Dauphinois 
Rôti de Dindonneau 

Fr 4 . 5 0 
Gambas Provençale 

Fr 5 . 0 0 

Choucroute Royale 
ou Faux Filet aux 
Champignons 

Fr 5 . 0 0 

Fi le t Mignon à la 
Crème ou 
Entrecôte aux 
Echalottes Fr 5 . 0 0 

Canard à l 'Orange 
Fr 4 . 5 0 

Roastbeef Al Forno 
Fr 5 . 0 0 

Menu du Chef 

Légumes selon a r r ivage . "Bonne Fourchette ' 
demandez-les à nos se rveurs . 

nos carnets de repas sont en vente; 

Lapin à la 
Moutarde 
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