
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 27 février 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

Générale 

Concessionnaire COOP DSR d e Restauration 

Bât./bldg 501 ~504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Ux.-vznùvJMon.-Frid. 07h00 - OlhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat. 07h00 - 23h00 1 lh30 -14h00 fermé/closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 ferma'closed fermé;'closed 

Repas servis/ 1 lh30 - 14h00 1 1 , - n - A r . t -, „ - A U n ~ 
%m i j 1 0 I A A O A , A A Hn30 - 14n00 Hn30 - 14n00 
Meals served 18h00 - 20h00 

Prix a)7.00FS b)8.30FS a)7.60FS b)8.70FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

^ xt , . , ^.V a) Jambon d'Italie Papagelo a) Oeufs d u r s à la basqua i se 
a) Vol au ven t charcutière ' . . r o , V ., 

T->. P o m m e s frites Bpinards a 1 ail 
Riz blanc _ , . r 

. T J . .V J Salade ver te 
L u n d i Jardiniere de legumes _ x „ _ , , . 
L , U , I U I J 6 b) Steak d e b œ u f grillé aux 

MOndBV , v c . j , £ , , . b) Escalope d e d i n d e à la fines he rbes 
* b) Steak d e bœuf hache v

 r . 
-N £ c rème P o m m e s frites 
P o m m e s frites . T ,„ _ . 
T j . . V 1 1 ^ Nouil le t tes Tomates a u four 
Jardiniere d e legumes ^ ^ ^ ANDOUILLETTE DE TROYES 

a) Quenel les d e brochet sauce a ) F o i e d e v e a u e n p e r s i l l a d e 
a) Escalope d e poule t co rdon N a n t u a Carot tes Vichy 

bleu Riz créole 

Mardi Corne t tes Salade ve r te b ) R ô t i d e p o r c à l ' espagnole 

Tuesday Har icots ver ts Spaghet t i a u beu r r e 
b) Rôti d e po rc aux p r u n e a u x Fenouil g ra t iné 

b) S o u p e des pêcheurs P o m m e s lyonnaises ENTRECÔTE GRILLÉE 30.00 FF 

Choux d e Bruxelles 

X ^ . , a) J ambon b l anc à la 
a) Saucisse d e veau X _ I I . : N 

H a ) Bami go reng d e poule t tourangel le 
^ A i A , , Salade ver te Ratatoui l le d e l égumes 

Mercredi c a r o t t e s v,ch y b ) P o u l e t r ô t i a u f o * r 

WodnSSdSV , x ^ . , , , v , b) Steak haché d ' agneau P o m m e s mousse l ine 
' b) Emince d e volaille a la _ _ . ° , _ ... . v , , 

, . . P o m m e s Pont-Neuf Petits po is a la française 
^ ° 1 S e Fenouil à la milanaise FILET DE SAUMON 

s a u v a g e £ J $ A G A R N I T U R E 32.00 FF 

a) A n n e a u x d e calamars sauce a ) H a m b u r g e r d e bœuf grillé 

p i q u a n t e a) Tortellini al arrabiata f T

la b o r d e l a i s e

 v 

Riz b lanc Salade ver te H a n c o t s v e r t s a l a V a P e u r 

Jeudi Petits pois . 
„ . U \ T > I « . J U £ R - I . b) Poi tr ine d e v e a u farcie a la 
Thursday b > Palette d e bœuf confite nrovencale 

1 b) Poule t rôti H a n c o t s blancs p rovença le 
•N R -x T-> ^ J t> T Semoule a u x raisins P o m m e s frites Bouquets d e Broccoli 
Choux-fleurs C e l e n a l a c r e m e 

C h o u x fleurs LASAGNE AU FOUR 28.00 FF 

\ a) Rôti d ' é p a u l e d e porc a) Saucisse à rôtir poêlée x , . , . , , 
T < 1 1

r r ^ , r a) Filet d e m e r l u b lanc poche 
Lentilles P o m m e s p u r e e , r 

_ . c , , r . aux a lgues 
Tomate Salade ver te _ . y 

Vendredi R i z sa f r ane 

Friday b > D a m e d e cabillaud à la b) D a r n e d e cabil laud à la C o r d o n b leu d e volaiUe 
grenobloise grenobloise „ L. , , r i 

S S . Gra t in d e choux-fleurs 
P o m m e s na tu re P o m m e s na tu re „ . , . v , , , 
^ ^ x R-I. V -I« P n n t a n i e r e d e l egumes 
Broccoli Tomate confite au basilic ° 
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