
CLUB DES CERNOISES COOPERATIVES 
REUNION D'ACCUEIL POUR LES EPOUSES DES 
NOUVEAUX ARRIVANTS - COFFEE MORNING 

Chaque mois, des membres du Club des Cernoises 
accueillent les nouvelles arrivées, pour les aider à 
s'intégrer dans la communauté locale. Les réunions 
ont lieu dans les salles des Clubs du Restaurant No. 2 
(1er étage) de 9h.00 à 1 lh.00 

Vous êtes invitée à assister à la prochaine réunion ou, 
si vous n'êtes pas encore dans la région, veuillez 
consulter le prochain Bulletin Hebdomadaire. 

Nous espérons vivement que vous pourrez venir et 
serons heureuses de faire votre connaissance. 

La prochaine réunion d'accueil pour les épouses des 
nouveaux arrivants et un 

COFFEE MORNING SUR UN THEME CHINOIS 
aura lieu le 

MARDI 13 MARS 1990 

COOPIN (Bât. 563) 

Toujours notre promotion sur les lunettes : 
. ADIMA - 20%, St. LAURENT - 10%, OPTI 
MOD CEBE ROYSOL - 50%. 

En stock, plusieurs modèles de magnétoscopes : 
PANASONIC, FUNAI.. . 
Téléviseurs : FUNAI et STANDARD. 
Egalement compact disc FAIR MATE à prix 
intéressant. 

Sur commande : SONY, PHILIPS, HITACHI, 
PANASONIC, FUNAI, PIONEER, TECHNICS, 
JVC, STANDARD. 

Horlogerie : montres SWATCH en édition limitée, 
NIVADA SAIPO (- 10% sur les modèles plastique) 
et notre grand choix de montres CASIO. 

CERN WOMEN'S CLUB 

WELCOME MEETING FOR WIVES OF 
NEWCOMERS - COFFEE MORNING 

Each month, 2nd Tuesday, members of the CERN 
Women's Club welcome newly arrived wives to help 
with integration into the local community. The 
meetings take place in the Club Rooms, Restaurant 
No. 2 (first floor), from 9 am to 11 am. 

You are invited to attend the next Coffee Morning 
or, if you have not yet come to the Geneva region, 
please watch the Weekly Bulletin for dates of the 
meetings. 

We sincerely hope you can come, and look forward 
to meeting you. 

The next meeting for wives of newcomers and 

COFFEE MORNING WITH A CHINESE THEME 
on 

TUESDAY 13 MARCH 1990 

INTERFON (Bât. 563 

Boissons. Nous avons en stock un choix de produits 
sélectionnés pour leur qualité ou leur bon rapport 
qualité-prix établi après dégustation. Nous avons 
plusieurs marques de champagne (bouteille, 
magnum, 1/2 bouteille), des vins de Bourgogne, du 
Beaujolais, du Jura, du Bugey, du Bordelais, des 
Côtes du Rhône, du Roussillon, de la Loire, e t c . . 
ainsi que du vin de PArdèche rouge et rosé en 
cubitainer de 10 litres. En produits étrangers, nous 
vous proposons des produits d'Espagne (Rioja et 
Xérès), du Portugal (Porto et Porto vintage), de 
Hongrie (Tokay). 

Mazout. Il a baissé en mars. Vous bénéficiez de 
conditions préférentielles et vous êtes facturés au 
tarif existant le jour du dépôt de votre commande. 

Programme immobilier "le Parc du Château"', à 
Prévessin. Porte ouverte le samedi 10 et dimanche 
11 mars, de 14h.00 à 18h.00. Trois personnes 
seront à votre disposition et nous vous demandons de 
vous rendre en premier au bureau de vente situé à 
côté du Relais des Pégans sur la nouvelle route de 
Ferney-St. Genis, où il y aura toujours une personne 
pour vous accueillir. 

ASSOCIA TION DU PERSONNEL 
11/90-12.03.90 

- V - STAFF ASSOCIA TION 



R E S T A U R A N T S Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
SEMAINE DU 12 AU 16 MARS 

Restaurant no. 1 no. 2 no. 3 

bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin (CH) 

504 
Meyrin (CH) 

866 
Prévessin (F) 

Concessionnaire COOP MIGROS 
Générale 

de Restauration 

Prix a) 5.50 FS b) 6.50 FS a) 5.90 FS b) 6.80 FS a) 17.80 FF b)20.70FF 

Lundi/ 
Monday 

Escalope de Dinde 
cordon bleu 

Spaghetti 

Petits Pois 

Croquettes de Poissons 

Pommes allumettes 

Tomate grillée 

a)Emincé de poulet 
Zur icho i s 
Riz à la vapeur 
Salade verte de saison 
b) Gigot d'agneau 
mariné à la Créoie 
Pommes en dés- poivrons 
Har±cots verts sautés 

CHAQUE JOUR 
1 MENU LIGHT 

a) Darne de Colin à la 
Grenobloise 
Ratatouille de légumes 
verts 

b) Hamburger de boeuf et 
oeuf à cheval 
Pomme frite 
Gratin de fenouil 

MENU VEGETARIEN TOUS LES 

Lundi/ 
Monday 

Escalope de Dinde 
cordon bleu 

Spaghetti 

Petits Pois 

Croquettes de Poissons 

Pommes allumettes 

Tomate grillée 

a)Emincé de poulet 
Zur icho i s 
Riz à la vapeur 
Salade verte de saison 
b) Gigot d'agneau 
mariné à la Créoie 
Pommes en dés- poivrons 
Har±cots verts sautés 

CHAQUE JOUR 
1 MENU LIGHT 

JOURS A LA DEMANDE 

Mardi/ 
Tuesday 

Steack d' Agneau haché 

Pommes Boulangère 

Haricots Verts 

Emincé de Boeuf 

Riz Pilaw 

Baby carottes 

a)Beignets de cabillaud 
See Tartare au citron 
Pommes nature- ter f eu i l 
To ma te é tuvée 
b)Escalope de porc 
Vienne ise 
Riz aux champ i gnon s 
Courgettes au naturel 

BUFFET 
DE LEGUMES CHAUDS 

a) Emincé de Dinde aux 
champignons ^ e p a r j g 

Coquillettes au beurre 

b) Côte de Porc panée 
Citron 
Choux-fleurs polonaise 
Navets à la tomate 

ESCALOPE DE DINDE CORDON 

Mardi/ 
Tuesday 

Steack d' Agneau haché 

Pommes Boulangère 

Haricots Verts 

Emincé de Boeuf 

Riz Pilaw 

Baby carottes 

a)Beignets de cabillaud 
See Tartare au citron 
Pommes nature- ter f eu i l 
To ma te é tuvée 
b)Escalope de porc 
Vienne ise 
Riz aux champ i gnon s 
Courgettes au naturel 

BUFFET 
DE LEGUMES CHAUDS 

BLEU et Garniture 25,00 FF 

Mardi/ 
Tuesday 

Steack d' Agneau haché 

Pommes Boulangère 

Haricots Verts 

Emincé de Boeuf 

Riz Pilaw 

Baby carottes 

a)Beignets de cabillaud 
See Tartare au citron 
Pommes nature- ter f eu i l 
To ma te é tuvée 
b)Escalope de porc 
Vienne ise 
Riz aux champ i gnon s 
Courgettes au naturel 

BUFFET 
DE LEGUMES CHAUDS 

Mercredi/ 
Wednesday 

Oeufs durs Florentine 

sauce mornay 

Pommes nature 

Poitrine de Veau rôtie 
See forestière 

Cornettes au fromage 

Pois mange tout 

a)Orne l e t te au jambon 
Batavia et l o l l o rouge 
1 légume à votre choix 
b)Ten drons de veau 
à 1 ' é to uf fée 
Spattzlis dorés 
Choux de Bruxelies 

DE NOTRE PATISSIER 
SAINT- HONORE 

a) Oeufs brouillés à la 
tomate 
Gratin dauphinois 

b) Pièce de Boeuf rôtie 
au gros sel 
Haricots verts en 
persillade 
Côtes de Blettes au jus 

VERITABLE ANDOUILLETTE 

Mercredi/ 
Wednesday 

Oeufs durs Florentine 

sauce mornay 

Pommes nature 

Poitrine de Veau rôtie 
See forestière 

Cornettes au fromage 

Pois mange tout 

a)Orne l e t te au jambon 
Batavia et l o l l o rouge 
1 légume à votre choix 
b)Ten drons de veau 
à 1 ' é to uf fée 
Spattzlis dorés 
Choux de Bruxelies 

DE NOTRE PATISSIER 
SAINT- HONORE 

DE TROYES et Légumes 28,OOFï 

Mercredi/ 
Wednesday 

Oeufs durs Florentine 

sauce mornay 

Pommes nature 

Poitrine de Veau rôtie 
See forestière 

Cornettes au fromage 

Pois mange tout 

a)Orne l e t te au jambon 
Batavia et l o l l o rouge 
1 légume à votre choix 
b)Ten drons de veau 
à 1 ' é to uf fée 
Spattzlis dorés 
Choux de Bruxelies 

DE NOTRE PATISSIER 
SAINT- HONORE 

Jeudi/ 
Thursday 

Langue de Veau 
See charcutière 

Pommes Mousseline 

Carottes Vichy 

Epaule de Foie rôtie 

Pommes en Dés 

Choux fleurs à la Polonaise 

a)Sauté de lapin 
au vin blanc 
Pâtes au beurre 
Légumes des Balkans 
b)Em in cé de boeuf 
Strogonof f 
Pommes r i s s o l é e s 
Carottes Vichy 

AU BUFFET 
COUSCOUS A GOGO 

a) Paupiette de Veau aux 
petits légumes 
Semoule aux raisins 

b) Poulet grillé à 
lfaméricaine 
Choux de bruxelies 
Carottes à la vapeur 

ANIMATI0N"C0USC0US ROYAL" 
NOMBREUX LOTS 
A GAGNER 

Vendredi/ 
Friday 

Sauté d'agneau 

Flageolets 

Tomate au four 

Darne de Cabillaud pochée 

Pommes nature 

Epinards en branches 

a)Filets de plie pochés 
See au bisque blanc 
Pommes à l'Anglaise 
Salade de cabus 
b)Pièce de boeuf 
braisé e 
Ris i-b i s i 

Broccoli à la Polonaise 
CHAQUE JOUR 
1 SPECIALITE 

a) Friture d'éperlans 
Sauce rémoulade 
Pomme à l'anglaise 

b) Palette de Porc à la 
diable 
Lentilles aux lardons 
Salsifis à la vapeur 

FEUILLETE DE FRUITS DE MER 

Vendredi/ 
Friday 

Sauté d'agneau 

Flageolets 

Tomate au four 

Darne de Cabillaud pochée 

Pommes nature 

Epinards en branches 

a)Filets de plie pochés 
See au bisque blanc 
Pommes à l'Anglaise 
Salade de cabus 
b)Pièce de boeuf 
braisé e 
Ris i-b i s i 

Broccoli à la Polonaise 
CHAQUE JOUR 
1 SPECIALITE ET LEGUMES (à la demande ) 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 

Lundi au vendredi: 

de 07h00 à OlhOO 

Samedi et dimanche: 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de Uh30 à 14h00 et de 18h00 à 19h30 

Restaurant no. 2 

Lundi au vendredi: 

de 06h30 à 20H30 

Samedi : 
de UhOOà 14h00 

Restaurant no. 3 

Lundi au vendredi: 
de OlhOO à 09h00 

deimOàUhOO 
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