
R E S T A U R A N T S 

Plats conventionnés (déjeuner) semaine du 14 octobre Fixed price main courses (lunch) week of 14 October 
No 1 - C O O P No 2 - DSR No 3 - G é n . de Rest. No 1 - C O O P No 2 - DSR No 3 » G é n . d e Rest. 

Bât, 501 - Site Meyrin Bât. 504 - Site Meyrin Bât. 866 - Site Prévessin Bldg. 501 - Meyrin Site Bidg. 504 - Meyrin Site Bldg. 866 - Prévessin Site 

Heures d'ouverture: Heures d'ouverture: Heures d'ouverture: Opening times: Opening times: Opening times: 
Lundi-vendredi 07hOO-01hOO 06h30-18h00 07h00-18h00 Monday-Friday 07h00-01h00 06h30-18h00 07h00-18h00 

Samedi Q7hÛÛ-23hQ0 Fermé sauf groupes Fermé Saturday 07h00-23h00 Closed except for groups Closed 
Dimanche 07h00 - 23h00 Fermé Fermé Sunday 07h00-23h00 Closed Closed 

Repas servis: Repas servis: Repas servis: Meals served: Meals served: Meals served: 
Ilh30-14h00 18h00-20h00 Ilh30-14h00 Hh30-14hOO llh3Q-14h00 18h00-20h00 Ilh30~14h00 Ilh30-14h00 

Prix (FS): Prix (FS): Prix (FF): Prices (CHF): Prices (CHF): Prices (FRF): 
a) 7.40 FS b) 8.70 FS a)7.60FS b)8.70FS a) 21.50 FF b) 25.00 FF a) 7.40 CHF b) 8.70 CHF a) 7.60 CHF b) 8.70 CHF a) 21.50 FRF b) 25.00 FRF 

. ^ i j v . a) Chili con came a) Omelette roulée façon a) Roast shoulder of pork a) Chili con carne ^ \/r^„Ar>'* c k , ^ ™v,<>w 
a) Epaule de porc rotie a la ' r>. ^ i A * J * • J -*.U ± J T r i • a) Magda s-style omelet 

moutarde Taccos - Riz créole Magda - Eprnards with mustard Taccos - Creole rice Spinach 
mou ar e Salade verte b) Émincé de bœuf à la Pasta Green salad U, J ? , . TAT . , T4T. 
Cornettes U ^ I J J - J I_ ^ u u ^ r ^ i r r b) Beef stew m red wme 

Lundi Haricots verts b) Escalope de dinde bourguignonne Monday Green beans b) Viennese-style slice of g a u c e 

_ . viennoise Pâtes au beurre b) Chicken in red wine turkey - French fried u _ , . 
b)Coqauvin „ , .A ~ ' u .J ^ Buttered pasta 

» • -i r Pommes frites Carottes vapeur sauce potatoes - Carrots R o i l e d ca r ro t s 
f r ? 1 , t Carottes glacées CERVELLE D'AGNEAU Pilaf rice SWISS HASH BROWN RÏ?4rMÇ   H a r i C O t S v e r t s STAND DE ROSTI EN PERSILLADE Green beans POTATOES PARSLEY LAMB BRAINS 

a) Croustilles de merlan a ) F i l e t s d e flétan b r a i s é s a) Fish fingers a ) mf fillets of halibut 

Pommes nature f u c e t a r t a r e a ) ? Û f d e
 C ° l m 6 1 1 J u l i e n n e Boiled potatoes w i t h t a r t a r s a u c e a ) ™ e * o f h a l f K 1 

T o m a t e Semoule aux petits Jardiniere Tomato Couscous with veg- Diced vegetable 
Mardi légumes - Salade verte b) Sauté de lapin chasseur Tuesday etables - Green salad b) Hunter-style rabbit stew 

b) Piccata de dinde b ) S t e a k d e b œ u f h a c h é a u Pommes fondantes b ) T u r k " P i c c a t a " b) Minced beef steak with Boiled potatoes 
TnrnPttPQ poivre noir Navets sautés Pas ta black pepper sauce Sautéed turnips 
JardSere de légumes G r a t o dauphinois ENTRECÔTE GRILLÉE D i œ d y ^ Baked sliced potatoes GRILLED SIRLOIN STEAK 

_ Haricots verts Green beans 
a) Gratin de pâtes au ' a) Baked pasta with ham, 

a) Saucisse de veau ^mhnn rhlmnicmnn^ a) Jambon bruni au porto a) Veal sausage mushrooms & cheese a) Ham with port wine sauce 
Rôsti froma e C h o u x d e B r u x e l l e s S w i s s h a s h b r o w n Green salad Brussels sprouts 
Carottes en bâtonnets c i ^ * potatoes k) Antilles-stvle pork stew 

M e r C r e d i

 b ) s f u t f d T o ' L antillais b ) B i a ^ e t t e d e v e a u Wednesday Carrots sticks Ri Ce w i t h almonds b) Veal stew 
b) Côte de porc mT^ImZdes m z a u x o i ^ n o n s b ) P ° r C c h ° P w h i t e c a b b a g e W i t h ° r d 0 I ) S 

Spirettes . , Bettes à la provençale Pasta SWISS H A S H B R O W N Provence-style Swiss chard 
Courgettes ST^M^DE £ÔST/ MOULES MARINIÈRES Courgettes POTATOES MUSSELS 

a) Petit salé aux lentilles a ) Chou farci Journée "AMÉRIQUE" a) Bell V pork with lentils a) Stuffed cabbage AMERICA'S DAY 
Pommes nature * * ? a l a tomate a ) C h e e s e b u r g e r " F r i t e s } S d T o t a T o Ï w i t h t 0 m a t 0 a ) ^ e e s e burger 
Salade verte S a l a d e v e r t e b ) F r i c a s s é e d e P o u l e t à l a £ 1 d G r e e n s a l a d potatoes 

Jeudi b) Suprême de volaille à californienne Thursday m r T i T t f 1 b) Breast of chicken in b) California-style chicken 
b) Poitrine de veau rôtie l ' « * « Ç * _ Mms sauté ^ ^ a s ™ tarragon sauce stew - Sautéed sweet corn 

Purée de p. de terre Haricots verts ^ T ? P o t a ™ P a s t a Mashed potatoes - Leek Green beans 
T Lumps Fondue de poireaux QUEUE DE LOTTE A L l g M V e g e t a t ? i e S SWISS HASH BROWN AMERICAN-STYLE 

8 ii^diiege^ STAND DERÔSTI L'AMÉRICAINE POTATOES MONKFISH 

. n i . . . , a) Vol au vent toulousain x , . x , . , , u . , a) Toulouse-style "Vol-au-

a) Steak d agneau hache ^ ^ a) Paupiette de veau a) Mmœdlamb steak ^ a) Stuffed veal slice 

r l 3 g e f Salade verte ^ ^ " ^ u A White beans p U a f r i c e Ratatouille 
Vendredi Choux-fleurs b) Filet de St-Pierre sauce à b) Filet de perche du Nil F r i d a y Cauliflower Green salad b) Nile perch fillet 

l x - . W J i» la crème et ciboulette o r , v , u r 1 1 A r i . / r . u x b) Fillet of John Dory with Golden rice 
b) Filet delrngue Pommesvapeur Choux-fleurs à la b) M e t of ling (fish) c r e a m & chive sauce Polish-style cauliflower 

^ S 1 - b l s l

 t t Poêlée de légumes . P ^ f f f 4 , „ D m ( Rxce with peas Boiled potatoes STUFFED TOMATO 
Po« mangetout STAND DE RÔSTI \ TOMATES FARCIES Snowpty Mixed vegetables  
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