
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 30 janvier 
i i i i i 

Restaurant no1 no 2 n o 3 

^ _ _ Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e Restauration 

Bât. / bldg 5ÔÏ 5Ô4 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

hn.-vtnàr./Mon.-Frid. 07h00-01h00 06h30-18h00 07hOO-18hOO 
Sam. / Sat. 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 fermé/closed 
Dim. I Sun. 07h00-23h00 ftrmé/closed ferma'closed 

^ e P f S e r v i s { I lh30-14h00 Ilh30-14h00 
Meals served 18h00-20h00  

Prix a)7.00FS b)8.30FS a)7.60FS b)8.70FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Saucisse de veau a ) P o t é e de lentilles à la a ) é t o i l e s de poisson sauce 
f P a ? h e t t i campagnarde rémoulade 

Lundi o t s v e r t s S a l a d e v e r t e n 

Monday b) Émincé de porc aux b ) Sauté de veau marengo b ) Sauté de porc au paprika 
champignons Pommes paille Haricots blancs mijotes 
R i z b l a n c Jardinière de léeumes Jardinière de légumes 
Pois et carottes Jardiniere de legumes ENTRECÔTE GRILLÉE 30.00 FF 

a) Escalope de dinde cordon a ) G r a t i n d e P â t e s a u x d e u x 

b j e u a) Filet de flétan meunière jambons 
Spirettes Pommes persillées Navets à la moutarde 

Mdrdi Légumes d'été Salade verte b) Steak de bœuf haché œuf à 
Tuesday - cheval 

1 b) Steak de veau haché b ) Emincé de bœuf Stoganov Pommes rissolées 
Pommes frites P â t e s a u b e u r r e Ratatouille 
Pois mangetout Courgettes à la niçoise FILET MIGNON DE PORC 

AU COGNAC 

a) Laneuedebœuf a ) Rognons de bœuf à la a) Boulettes de bœuf rissolées 
e n graine de moutarde aux oignons 

° ™ e e s Riz pilaf Endives parisiennes 
Mercredi lents pois Salade verte b) Blanquette de veau aux 

Wednesday Émincédevolailleàla b> Brochette de dinde à la champignons - Riz 
. provençale Carottes Vichy 

C J n n m S e Pommes frites FILET DE SAUMON 
Kiz sauvage Épinards à la crème AU BEURRE BLANC 32.00 FF 

a) Gratin de rigatoni au a ) Frites de poulet sauce 
a) Epaule de porc rôtie jambon et champignons t o m a t e 

Pommes mousseline Salade verte Blettes à la crème 
Jeildï Choux-fleurs b) Rôti de bœuf grillé au gros 

Thursday b ) p o u letrôti b ) j ^ ^ ^ agneau rôtie au Torsades au beurre 

Pommes frites Flageolets Haricots verts 
Jardinière de légumes C a £ t f e s k c e e s CERVELLE D'AGNEAU 

6 EN PERSILLADE 28.00 FF 

a) Suprême de poulet au N ~ , L L . r r a) Omelette roulée au 
a) Saute d'agneau citron fr e 

Flageolete Pommes sautées Épinards 
Vendredi Carottes Vichy Salade verte 

Friday b) Darne de cabillaud b) Anneaux de calamars à b ^ ^ a t e k ^ e 3 0 ^ 8 0 1 1 ^ 
Pommes nature l'armoricaine R i z 

É P i n a r d s fZ CTé°le „ , Gratin de poireaux 
Fenouil poêle r 
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