
Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 
Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de 11h30à UhOOetde 
WhOO à 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi : 
de 06h30 à WhOO 
Samedi : 
de 11h00à UhOO 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi : 
de 07h00à 09h00 
de 11h30à UhOO 

Restaurant no 1 no 2 no 3 
Générale 

Concessionnaire COOP DSR d e Restauration 

Bât./bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Prix a)6.30FS b)7.40FS a)7.10FS b)8.10FS a) 19.60 FF b) 22.70 FF 

a) Jambon fumé à la 
a) Oeufs durs à la florentine a > Émincé de volaille au curry tourangelle 

Riz blanc R * z c r^ole Choux-fleurs gratinés 

Lundi S a l a d e 

. b) Escalope de cabillaud poché b) Steak de bœuf aux échalotes 
Monday Pommes nature b > R ô t i d e v e a u a l a s a u g e Pommes frites 

Courgettes Pommes lyonnaise Haricots beurre sautés à l'ail 

Courgettes PAUPIETTE DE SAUMON  

^ A LA GRENOBLOISE 25.00 FF 
x ^ , ui ^ A- A a) Steak de bœuf haché sauce a) Fricassée de foie de volaille 

a) Cordon bleu de dinde . à i m n n t a r j p 

au poivre a la moutarde 
Pommes mousseline „ r

 , R o f f o c 

n u a Pommes frites Dettes au jus Mardi Choux-fleurs S a k d e b ) Filets de perches façon 
T i . Û P H Ô U pêcheur 
Tuesday b ) Cuisse de lapin fe) N a v a r i n d , a g n e a u Pommes à l'anglaise 

cornettes printanière Carottes à la crème 
Pois mangetout g . BROCHETTE D'AGNEAU 

Broccoli AUX FINES HERBES 25.00 FF 

a) Émincé de foie de porc a) Sauté de porc antillais a) Oeufs brouillés à la tomate 
Riz blanc Cornettes au beurre Semoule de couscous 

Mercredi Carottes Salade 
b) Rôti de bœuf grillé aux fines 

Wednesday b ) Fricandeau de bœuf b) Longe de bœuf rôti herbes 
Pommes mousseline Pommes persillées Légumes de couscous 
Petits pois Ratatouille Navets à la vapeur 

a) Steak d'agneau haché a) Moussaka a ) Palette de porc à la diable 
. Pommes boulangères Salade Riz aux petits légumes 

Jeudi Haricots verts 
ThU rsday b) Fricassée de canard aux b) Rôti de veau à la provençale 

b) Poulet rôti pêches Printanière de légumes 
Pommes frites Pommes croquettes Choux verts aux lardons 
Jardinière de légumes Petits pois 

a) Émincé de porc au curry a) Darne de cabillaud aux a) Filet de daurade pochée en 
Riz blanc câpres julienne 

Vendredi Broccoli Pommes nature Pommes lyonnaises 

Friday ^ Filet de flétan b) Carré de porc forestière b) Poulet grillé à l'américaine 
Pommes nature Pennes au beurre Tomates aux fines herbes 
Épinards Carottes persillées Salsifis au beurre 
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