
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 31 août 

Heures 
d'ouverture. 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 
Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de 11h30à UhOO et de 
WhOOà 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi : 
de 06h30 à WhOO 
Samedi : 
de UhOO a UhOO 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi : 
de 07h00à 09h00 
de 11h30à UhOO 

Restaurant no 1 no 2 no 3 
Générale 

Concessionnaire C O O P DSR de Restauration 

Bât./bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Prix a)6.30FS b) 7.40 FS a)7.10FS b)8.10FS a) 19.60 FF b) 22.70 FF 

x /-u-r a) Filet de lieu noir poché en „ . . , a) Chili con carne . , ^ a) Koti de porc ^ ^ ^ julienne sauce au citron 
Cornettes au beurre sàladelerte Riz aux oignons 

. Legumes d ete 

M/!!!hJ» W c-, n r - b) Épaule d'agneau rôtie aux b ) Poulet rôH à l'écorce 
Monday b) Filet de phe pane herbes d'orange 

Pommes nature Pommes sautées Haricots verts à la vapeur 
Iomate grillée Choux-fleurs a la polonaise 

°UX" 6 U r S ENTRECÔTE GRILLÉE 29.00 FF 

a) Fricadelles de volaille au a) Omelette aux fines herbes et 
a) Steak de bœuf haché basilic jambon blanc 

Lentilles Pommes Parmentier Carottes sautées au beurre 
Mardi Carottes Vichy Salade verte 

Ti I Û C H P W k) Steak de bœuf aux fines 
es y W Émincé d'agneau au curry b ) Estouffade de bœuf à la herbes 

Riz sauvage provençale Pommes rissolées ou salade 
Fruits en cocktail Spâtzlis au beurre verte 

Fenouil en gratin CROQUE-MONSIEUR 19.60 FF 

a) Émincé de foie de porc s a) Rognons de porc à la 
r ) . U 1

 r a) Rognons de bœuf a la bière . & r 

Riz blanc ° bourguignonne 
„ . •, . Cornettes au beurre w P, ? . ,, 

Mercredi Petits Po,s Salade verte Macédoine de legumes 

Wednesday b) Sauté de veau sauce aux . . b) Paleron à la bourgeoise , , . b) Cuisse de lapin au thym A , P bolets r . ^ Aubergines sautées au 
n . LL , Pommes lyonnaises t ° Spirettes au beurre _ . . J beurre ' , ... Petits pois „ balsins r Pommes mousseline 

^ i m h n n ^ n H
 a> Cannelloni gratinés aux a ) Florentine de veau 

a) Jambon chaud tomates et basilic Ratatouille de légumes 
Gratin dauphinois tomates et basilic 

lonrlï T T 1 . Salade verte 
J e u a i Haricots verts b ) Fricassée de lapin à la 

Thursday b ) Blanquette de veau à dijonnaise 
b) Cuisse de canard roti ^ Semoule de couscous 

Pommes frites i ancienne 
L , • , . Riz aux petits légumes 1 c n t b P u l b d U J U b 

Haricots verts Broccoli AN DOUILLETTE DE TROYES 
29.00 FF 

a) Cordon bleu de dinde a) Filet de flétan au citron a ) Beignets de poisson sauce 
Pommes mousseline Pommes nature rem ou a e 

Vendredi Baby carottes Salade verte Coquillettes au beurre 

Friday b ) T r u i t e a u b ] e u b ) Épaule de porc au romarin b ) Rôti de porc à la flamande 
Pommes nature Gnocchi à la romaine Tomate au four 
Broccoli Ratatouille niçoise Choux de Bruxelles aux 

oignons 
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