
EXPOSITION ARTISTIQUE COOPERATIVES 
"VITRAIL CONTEMPORAIN 

DES PAYS CATALANS" 

du 18 février au 3 mars 1991 
Hall du Bâ t iment Pr incipal 

Le vitrail roman et gothique a eu un grand essor 
dans les pays catalans. C'est ainsi qu'un style 
tout à fait caractér is t ique a pu se développer 
dans l'art sacré. 

Après la période gothique, le vitrail tombe en 
décadence; il n'est souvent utilisé que comme un 
support, une superficie sur laquelle peindre, et non 
pas comme une technique picturale originale. 

Après plusieurs périodes de développement et de 
décadence , nous a t te ignons la fin du X X è m e 
siècle, où le vitrail renaît soudainement sous 
l'influence de la fraicheur stylistique qui marque 
l'Art Nouveau, plus connu en Catalogne sous le 
nom de "Modernisme". Ce n'est toutefois pas la 
dénomination qui fait la différence; les travaux 
réal isés alors eurent une facture tout à fait 
particulière comme le démontrent entre autres, 
l 'oeuvre de Antoni Gaudi , Puig i Cadafalch, 
Domenech i Muntaner, etc.. 

Après cette période, vient le "Noucentisme" ou 
Ar t D e c o , é t a p e auss i f lo r i s san te que la 
précédente. Puis à la suite de la guerre 36-39, les 
ateliers de vitraux devront se dévouer à la tâche 
de restauration des vitraux endommagés pendant 
ces moments dramatiques. 

Ac tue l l emen t , le vitrai l se t rouve en ple ine 
expans ion dans l 'ensemble des Pays Catalans, 
pr incipalement à Barcelone ainsi qu'à Valence . 
Il se montre par un renouveau dans la recherche 
artistique, le travail d'expression, et le "design ". 

Les oeuvres qui seront exposées au CERN sous le 
titre de " V i t r a i l C o n t e m p o r a i n d e s P a y s 
C a t a l a n s " sont un "éventail" du travail de 
quelques uns de ces artistes qui rendent possible la 
renaissance du vitrail catalan. 

COOPIN (Bât. 563) 

Informat ion COOPIN par V M : N E W S (COOPIN 

R E P A R A T I O N S ET C O M M A N D E S 
Comme vous le savez, personne n'est épargné par 
la hausse des prix imposée par les fournisseurs et 
les PTT. C'est pourquoi, nous sommes contraints 
de vous facturer dès le 1er février 1991 , les frais 
de port pour toutes les réparations (y compris les 
réparations sous garantie). 

CASIO 
Nous avons reçu un grand choix de montres , 
réveils et pendules. 

Les calculatrices CASIO sont aussi arrivées. 

N O U V E A U 

Chocola t Lindt R O M A N C E + Lindt Chocola ts 
assortis pour les 700 ans de la Confédérat ion 
Suisse avec concours. 
Pour le net toyage de vos cassettes : ALLSOP 3 
system pour VHS-C, pour vidéo 8 et compact dise, 
brosse anti-statique pour tourne-disques. 

AS-INTERFON (Bât. 563) 

Anti-tartre détartreur K E R A N D O à aimantation 
permanente. Son but est d'éviter la formation et 
l ' incrustat ion du tartre ca lc ique . En ce qui 
concerne le tartre existant, il se désagrège peu à 
peu permettant d 'obtenir un trai tement curatif 
d'une installation déjà entratrée. 

N o u s p r e n o n s des c o m m a n d e s à un pr ix 
promotionnel pour les conditionneurs ou l'ensemble 
c o n d i t i o n n e u r a v e c f i l t re a u t o - n e t t o y a n t , 
manomètres, vannes. Vous avez le choix entre un 
débit mini et un débit maxi, expr imé en litre(s) 
minute de 0,1 à 1 - 0,5 à 5 - 1 à 15 - 4 à 30 - 8 à 40 -
10 à 55 - 20 à 75 - 35 à 135 - 80 à 200 - 150 à 550. 

Pneus 01 - Poin t S à St . Genis : pneumat iques , 
amort isseurs , plaquet tes de frein, paral lél isme, 
etc.. 

C R E D I T S O C I A L D E S F O N C T I O N N A I R E S 

Procha ine p e r m a n e n c e du Créd i t Soc ia l des 
Fonc t ionna i res le vend red i 8 févr ie r 9 9 1 , de 
14h.00 à 16h.00, dans les locaux de l 'Association 
du Personnel - Bât. 64-R002. 
Vous pouvez prendre rendez-vous en téléphonant 
au 2819. 

ASSOCIATION DU PERSONNEL 
7-91/11.02,91 

V I I STAFF ASSOCIATION 



f 

SAMEDI 

1 6 
FEVRIER 

1991 
dès 20 h 00 

Prix 150,00 M Table réservée 

x 

M e n u 

Terrine de Saumon fumé 
§ 

Coq au vin 
§ 

Gratin Dauphinois 
§ 

Fromage 
§ 

"Rugby Glacé" 
§ 

Café 

J ) 

SAINT GENIS-POUILLY 
Salle Jean Monnet 

REPAS DANSANT 
DU RUGBY 
Avec l'Orchestre (9 Musiciens) 

Michel et Claude GENEY 

Le plus célèbre duo d'Accordéonistes de Franche-Comté. Ils ont représenté la France 
et la Suisse aux Etats -Unis, au Japon et au Canada. Invités des plus grandes émissions 

d'Accordéon à la télévision, ils sont par ailleurs co-producteurs avec Jean Claude GIGON 
de " SALUT L'ACCORDEONISTE! " et " AU COEUR DE L'ACCORDEON" sur "LA 
PREMIERE" de la Radio Suisse Romande. Ils ont enregistré 35 disques depuis 1965 

(Productions José MARKA, I.L.D. ...) 

RESERVATION : Kiosque "COOP" - Restaurant N21 
Auprès des membres du club 

ASSOCIATION DU PERSONNEL 
7-91/11.02.91 
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R E S T A U R A N T S Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
S E M A I N E D U 11 A U 15 F É V R I E R 

Restaurant no. 1 no. 2 no. 3 

bât. / bldg 
Site 

501 
Meyrin (CH) 

504 
Meyrin (CH) 

866 
Prévessin (F) 

Concessionnaire COOP MIGROS 
Générale 

de Restauration 

Prix a) 5.50 F S b) 6.50 F S a) 5.90 F S b) 6.80 F S a) 18.70 F F b) 21.70 F F 

Lundi/ 
Monday 

Gigolette de dinde sur 
coulis de tomates 
Pommes mousseline 
Petits pois 

Epaule de porc rôtie 
Lentilles 
Pommes nature 

a ) P o u l e t r ô t i 
à l ' e s t ragon 
Pommes f r i t e s 
Salade v e r t e de saison 
ou c a r o t t e s à l a c ibou le t t e 
b)Noix de porc aux kiwis 
Rigattoni 
J a r d i n i è r e de légumes 

BUFFET DE CRUDITES 
ET SALADES COMPOSEES 

a ) Rognons de B o e u f 
f a ç o n b o u r g u i g n o n n e 
R a t a t o u i l i e 

b ) S t e a c k de B o e u f 
F r i t e s 

H a r i c o t s b e u r r e 

FAUX - F I L E T POELE 

Lundi/ 
Monday 

Gigolette de dinde sur 
coulis de tomates 
Pommes mousseline 
Petits pois 

Epaule de porc rôtie 
Lentilles 
Pommes nature 

a ) P o u l e t r ô t i 
à l ' e s t ragon 
Pommes f r i t e s 
Salade v e r t e de saison 
ou c a r o t t e s à l a c ibou le t t e 
b)Noix de porc aux kiwis 
Rigattoni 
J a r d i n i è r e de légumes 

BUFFET DE CRUDITES 
ET SALADES COMPOSEES 2 8 , 0 0 FF 

Mardi/ 
Tuesday 

Oeufs durs 

Epinards en branches 
Pommes rissolées 

Emincé de porc en Nasi-
Goreng 
Fruits et salade verte 

a)Beignets d'éperlans 
sauce t a r t a r e maison 
Pommes nature 
Salade cabus e t f r i s é e 
b)Osso bucco Milanaise 
Polenta gratinée-parmesan 
Carot tes Vichy 
SPECIALITE AUTOUR DU MONDE 

MARDI ET MERCREDI 

a ) O e u f s au p l a t f a ­
ç o n p a y s a n n e 
G r a t i n de C h o u x -
f l e u r 

b ) S t e a c k de D o r a d e 
s a u c e aux c r e v e t t e s 
R i z aux p e t i t s o i ­
g n o n s - M a c é d o i n e 
de l égumes 

CHOUCROUTE GARNIE 

Mardi/ 
Tuesday 

Oeufs durs 

Epinards en branches 
Pommes rissolées 

Emincé de porc en Nasi-
Goreng 
Fruits et salade verte 

a)Beignets d'éperlans 
sauce t a r t a r e maison 
Pommes nature 
Salade cabus e t f r i s é e 
b)Osso bucco Milanaise 
Polenta gratinée-parmesan 
Carot tes Vichy 
SPECIALITE AUTOUR DU MONDE 

MARDI ET MERCREDI 

4 0 . 0 0 FF 

Mercredi/ 
Wednesday 

Calamars sauce piquante 
Riz blanc 
Salade verte 

Poulet rôti 
Pommes frites 
Tomate grillée 

a)Omelette aux champignons 
Pommes r i s s o l é e s 
Salade cabus e t batavia 
ou 1 légume f r a i s à choix 
b)Blanquette de veau 
aux o l ives 
Spatz l i s dorés 
Courgettes e t aubergines 
au nature l 

DE NOTRE PATISSIER 
FESTIVAL D'ECLAIRS 

a ) E m i n c é de Dinde aux 
c h a m p i g n o n s 
S a l s i f i s 

b ) R ô t i de B o e u f au 
g r o s s e l 
P u r é e m o u s s e l i n e 
P e t i t s p o i s , j e u n e s 
c a r o t t e s 

COQ AU VIN ROUGE 

Mercredi/ 
Wednesday 

Calamars sauce piquante 
Riz blanc 
Salade verte 

Poulet rôti 
Pommes frites 
Tomate grillée 

a)Omelette aux champignons 
Pommes r i s s o l é e s 
Salade cabus e t batavia 
ou 1 légume f r a i s à choix 
b)Blanquette de veau 
aux o l ives 
Spatz l i s dorés 
Courgettes e t aubergines 
au nature l 

DE NOTRE PATISSIER 
FESTIVAL D'ECLAIRS e t s a g a r n i t u r e 2 6 , 0 0 

Jeudi/ 
Thursday 

Sauté d'agneau 
Flageolets 
Carottes étuvées 

Escalope de dinde cordon 
bleu 

Cornettes au beurre 
Jardinière de légumes 

a ) Qnincé de fo ie de boeuf 
aux cornes d'abondance 
Pâtes v e r t e s à l a brunoise 
Salade cabus e t f r i s é e 
b)Escalope de porc 
Viennoise 
Pommes mousseline 
aux c a r o t t e s 
Tomate étuvée 

AU BUFFET CHAUD 
CHOUCROUTE A GOGO 

a ) R i s s o l e t t e de Veau 
Choux v e r t s b r a i s é s 

b ) C ô t e de P o r c f a ç o n 
c h a s s e u r 
H a r i c o t s b l a n c s à 
l a t o m a t e 
C a r o t t e s V i c h y 

LASAGNE AU FOUR 

Jeudi/ 
Thursday 

Sauté d'agneau 
Flageolets 
Carottes étuvées 

Escalope de dinde cordon 
bleu 

Cornettes au beurre 
Jardinière de légumes 

a ) Qnincé de fo ie de boeuf 
aux cornes d'abondance 
Pâtes v e r t e s à l a brunoise 
Salade cabus e t f r i s é e 
b)Escalope de porc 
Viennoise 
Pommes mousseline 
aux c a r o t t e s 
Tomate étuvée 

AU BUFFET CHAUD 
CHOUCROUTE A GOGO 

2 6 , 0 0 FF 

Vendredi/ 
Friday 

Jambon chaud 
Gratin de pâtes 
Salade verte 

Filet de mostelle 
Pommes nature 
Brocolis 

a)Matelotte de c o l i n noir 
Riz Créole 
Salade v e r t e de saison 
ou 1 légume du jour à choix 
b)Le pot au feu maison 
e t sa garn i ture 
de 4 légumes f r a i s 
Pommes nature 

CHAQUE JOUR 
1 MENU LIGHT 

a ) B e i g n e t s de P o i s s o n 
s a u c e r é m o u l a d e 
Choux de B r u x e l l e s 

b ) P o u l e t g r i l l é à 
1 1 a m é r i c a i n e 
Pommes r i s s o l é e s 
H a r i c o t s v e r t s 
s a u t é s à l ' a i l 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi: 

de07h00à01h00 
Samedi et dimanche: 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de llh30 à 14h00 et de 18h00 à 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi: 

de 06h30 à 20h30 
Samedi : 

de IlhOOà 14h00 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi: 

de 07H00 à 09h00 
de Ilh30à 14h00 




