
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 3 août 

Heures 
d'ouverture : 

Restaurant no. 1 
Lundi au vendredi : 
de07h00à01h00 
Samedi et dimanche : 
1. Cafétéria 

de 07h00 à 23h00 
2. Restaurant 

de 11h30à UhOO et de 
WhOOà 19h30 

Restaurant no. 2 
Lundi au vendredi : 
de 06h30 à WhOO 
Samedi : 
de 11h00à UhOO 

Restaurant no. 3 
Lundi au vendredi : 

de 07h00à 09h00 
de 11h30à UhOO 

Restaurant no 1 no 2 no 3 
Générale 

Concessionnaire COOP DSR d e R e stauration 

Bât./bldg 501 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Prix a)6.30FS b)7.40FS a)7.10FS b)8.10FS a) 19.60 FF b) 22.70 FF 

a) Gratin de pâtes au jambon a > Boulettes de bœuf à la 
a) Croustilles de cabillaud e t champignons Dijonnaise 

Pommes nature Salade Carottes sautées au beurre 
Lundi brocolis b) Escalope de volaille cordon 

M n n H a w b) Petite friture d'éperlans ^leu 
iviUMUdy b ) ] s j a s i . g 0 r e r i g e t s a garniture s a u c e tatare Pommes mousseline 

Salade verte Pommes persillées Tomates provençales 
Tomate provençale ENTRECOTE GRILLEE 

Y 29.00 FF 
. steak haché aux oignons 

a) Sauté de dinde a> Steak haché d'agneau f r i t s 

Polenta Mexicain r j z a u x champignons 
Salsifis Semoule à couscous b ) Poule au pot façon 

Mardi Salade Henri IV 
Tuesday b) Filet de plie pané Macédoine de légumes 

Pommes rissolées b > Tendron de veau au basilic B e t t e s à la crème 
Mousseline de haricots verts R ô s t i s d o r é s FILET DE LOUP DE MER 

Choux-fleurs SAUCE CRÈME ET SA 
GARNITURE 25.QQFF 

a) Oeufs durs à la Florentine 
a) Pojarski de veau a) Rognons de bœuf Liégeois Épinards gratinés 

Pommes frites Riz pilaf b ) R ô t i d e p o r c au piment 
Mercredi Tomate Salade verte d o u x 

Wed n e s d a V Coquillettes au beurre 
i w O v i o y Escalope de dinde panée b) Carré de porc en croûte Haricots verts à l'ail 

Pommes mousseline Pommes Lyonnaise 

Petits pois Courgettes P A UpjETTE DE LAPIN ET SA 

GARNITURE 22.70 FF 

Su rême de oulet au citron ^ Hachis Parmentier 
a) Cuisse de poulet Basquaise ç U ? ^ 6 u 1 r n Salade verte 

, . . Riz au safran ^ 1 b) Steak de bœuf aux 
Jeudi Salade échalottes 

Thursday b) Brochette de porc aux u x ^ . Pommes frites 
1 r b) Epaule d agneau roti aux ^ ,. , .. 

pruneaux herbes Gratin de courgettes 
Pommes boulangère p w 

Haricots verts lommes Hongroise SAUCISSE DE TOULOUSE AU 
Haricots verts W N B L A N C 25.00FF 

a) Steak de calamar citron 

a) Langue de bœuf a) Bouillabaisse Marseillaise Pommes à l'anglaise 
Pâtes au beurre rouille et croutons 

Vendredi Légumes d'été Pommes safranées b ) Paleron de bœuf en sauce 
_ Salade Gratin de choux-fleurs 
F I , U c i y

 b ) Darne de cabillaud Petits pois carottes 
Pommes nature b) Émincé de bœuf Stroganoff 
Brocolis Riz aux petits légumes STEAK DE BŒUF À 

Brocolis LA DEMANDE 22.70 FF 
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