
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 6 février 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e Restauration 

B à t / b | d g ^ • ; §66 

Site Meyrin Meyrin Prévessin 
Heures d'ouverture / 

Opening times 

Lu.-vmdrJMon.-Frid. 07h00 - OlhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat 07h00 - 23h00 1 lh30 - 1 4 h 0 0 fermé/closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 îtrméi closed fermé/closed 

Repas servis/ 1 1 J 3 0 - 14h00 i m Q _ u h m i m Q _ 1 4 h Q Q 

Meals served 18hOQ - 20h00  

Prix a)7.00FS b)8.30FS a)7.60FS b)8.70FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

x T , . . a) Langue de bœuf sauce aux . _ . ^ , 
a) Jambon chaud . ° a) Paupiette de veau aux 

Gratin de pommes de terre câpres champignons 
T _ . r , Pommes mousseline _ ° . Lundi Haricots verts Salade verte Carottes au beurre 

Monday ^ Émincé de volaille au curry , x „ , . , , b) Petit salé aux lentilles 
„ . J b) Poulet roti aux herbes n ,„ , 
Riz sauvage „ , , Choux-fleurs en persillade 
Jardinière de légumes 1 ommes nssoiees ENTRECOTE GRILLEE 30.00 FF 
J 0 Carottes a la crème 

a) Filet de cabillaud à la x _ , , v , n i-\ s~< A.* 11 J 1 i - a) Oeufs durs a la florentine 
a) Croustilles de merlan vapeur - legumes + . , , 

„ , . x

 r , 0 -, • . Epmards au beurre 
Pommes frites croquants sauce pékinoise r 

Mardi T o m a t e é t u v é e
 f f ^ ' 1 ' t b) Palerondebœuf 

T H Salade verte Semoule de couscous 
I UGSUay ^ Carré de porc à l'os b) Poiarski de veau sauce t . , , 

„ 1. J. L . Gratin de fenouil 
Pommes moussehne smxrtame CHOUX FARCIS ET LEUR 
Epmards Gratin de pâtes GARNITURE 26.00 FF 

Broccoli 

. _ , _ _ . , a) Emincé de porc à la a) Steak haché de veau à la 
a) Steak de porc hache .. . u . , _ r zurichoise campagnarde 

P ° m m e s mousseline p â t e g a u b e u r r e Ratatouille de légumes 

Mercredi Petits pois S a l a d e v e r t e b ) E n d i v e s a u j a m b o n 

W0dnOSd3y , x ^ . , , b) Paleron de bœuf braisé à Pommes mousseline 
b) Saute de bœuf . , , . ^ . v , 

1 échalote céleri a la crème 
Cornettes Gnocchi à la romaine CHOUCROUTE MAISON 
Carottes Vichy Choux-fleurs à la polonaise 35.00 FF 

a) Émincé de foie de porc } L a s a e n e gratinées ^ lmnchef d e P 0 f S O n
 P a n é e S 

rhnnv flpiirQ ; Lasagne gratinées rémoulade 
Cnoux-tleurs Salade verte m Jeudi R i z

 Blettes au jus 

Thursday b ) P o i t r i n e d e v e a u r ô t i e

 b ) Paupiette de dinde fermière fe) P m t a d e r ô t i e à r e s t r a g o n 

-R D; 1 oitrme ae veau rôtie Pommes lyonnaises P n w n i o c < - . f o c

 ô 

Pommes en dés T - h j e b r Pommes frites 
E n d i v e s

 L a i t u e b r a i s e e Petits pois à la française 

a) Jambon blanc sauce au 
a) Cuisse de poulet sautée à la a) Omelette campagnarde madère 

basquaise Pommes frites Haricots verts 
i#*%»%j4*stj»ii Rizsafrané Salade verte 
v e n d r e d i , x - , , , . 

b) Quenelles de brochet sauce 
rnOay b ) Filet de truite rose b) Truite au four aux crevettes 

Pommes nature Pommes nature Riz aux oignons 
Broccoli Epinards en branches Jardinière 

TRUITE MEUNIÈRE 28.00 FF 
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