
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 12 décembre 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

Générais 
Concessionnaire COOP DSR d e Restauration 

———— _ _ _ 

Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times 

Lu.-vendr./Mtf«.-Frid. 07h00 - OlhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat. 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 fermé/'closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 formé/closed fermé/'closed 

Repas servis/ I lh30-14h00 n u ™ i ^ n n 1 1 u o n 1 / I L n n 
, 1 0 U A A onunn I lh30-14h00 I lh30-14h00 Meals served 18h00 - 20h00 

Prix a )6 .60FS b)7 .80FS a )7 .10FS b)8 .10FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

a) Luempias de poulet a ) Chili con carne a ) Paupiette de veau aux 
Riz blanc R i z c r é o l e champignons 

Lundi Petits pois Salade verte Carottes au beurre 

Monday b ^ Dos de cabillaud b ) Blanquette de veau à b) Petit salé aux lentilles 
Julienne de légumes l'ancienne Choux-fleurs persillé 
Mousseline de céleri Pommes purée 

Petits pois à la française ENTRECÔTE GRILLEE 30.00 FF 

a) Steak de bœuf haché a^ n u gg e f - s

 a ) Oeufs durs à la florentine 
Pommes frites Pommes persillées „ Épinards au beurre 
Haricots verts Salade verte b> Steak de bœuf grille aux 

Mardi fines herbes 
Tuesday b) Émincé d'agneau aux b ) J a m b o n à l'os au madère Pommes frites 

champignons Gratin dauphinois Blettes au jus 
Riz sauvage H a r i œ t s v e

P

r t s CHOU FARCI ET SA 
Haricots verts GARNITURE 

a) Épaule de porc rôtie a) Tranche de foie de bœuf à a) Florentine de veau 
Cornettes l'anglaise campagnarde 

.. Choux de Bruxelles Pommes frites Ratatouille de légumes 

Mercredi S a l a d e v e r t e 

Wednesday b) Dinde de Noël b) Cordon bleu de volaille aux b) Endives au jambon 
Pommes croquettes carottes Pommes mousseline 
Gratin de cardons Nouillettes au beurre Courgettes sautées 

BÛCHE OFFERTE Bouquets de broccoli TRIPES AU VIN BLANC 

a) Boudin noir a) Gratin de rigatoni au a ) Filet d'églefin 
Pommes mousseline jambon et champignons s a ^ r a n é 
Pommes fruits Salade verte b ) Dinde de Noël aux marrons 

Jei ldi Pommes noisettes 
Thursday b) Ragoûtde porc aux b) Saut^agneau aux petits 

Pommes boulangères Pommes boulangères BOUDIN BLANC AUX 
Jardinière de légumes Courgettes au thym MORILLES 
J 5 h y HUÎTRES etc. 

x f~*i i i « x Ar, A\~A„ x u a) Steak haché de bœuf à la a) Blanc de poulet a) Fricassee de dinde a la J . 
Cornettes au beurre hongroise . v 

Vendredi C a r 0 t t 6 S V k h y S a l a d e V e r t C Hancotsvertsalail 

Friday b ) Dame de cabillaud b) Truite meunière b> Quenelles de brochet sauce 
Pommes nature Pommes nature aux crevettes 
Broccoli Fenouils étuvés Riz aux oignons 

Jardiniere de legumes 
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