
Restaurants Plats conventionnés (déjeuner / lunch) 
Semaine du 20 février 

Restaurant no 1 no 2 n o 3 

Générale 
Concessionnaire COOP DSR d e Restauration 

Bât./bldg 5ÔÎ 504 866 
Site Meyrin Meyrin Prévessin 

Heures d'ouverture / 
Opening times ; 

Lu.-vendrJMon.-Frid. 07h00 - OlhOO 06h30 - 18h00 07h00 - 18h00 
Sam. / Sat 07h00 - 23h00 1 lh30 - 14h00 fermé/closed 
Dim. / Sun. 07h00 - 23h00 ferma'closed ferméefclosed 

Repas servis/ l lh30 - 14h00 _ 1 4 h 0 0 j ^ _ 1 4 h 0 0 

Meals served 18h00 - 20h00 

Prix a)7.00FS b)8.30FS a)7.60FS b) 8.70 FS a) 20.50 FF b) 23.80 FF 

\ n A , j j • j a) Tranche de foie de bœuf en a) Friture d'éperlan sauce a) Ragout de dinde .„ , , . r 

j^.^ persillade tartare 
T T . , Spàtzli aux légumes Gratin de choux-fleurs 

Lundi Hancots verts Salade verte b) Rôti de bœuf 
Monday ^ Filet de lie ané ^) Filet de poulet poêlé à Pommes persillées 

î e e p îe pane l'estragon Épinards 
lommes nature Pommes paillasson CERVELLE D'AGNEAU 
renouus Carottes baby EN PERSILLADE 28.00 FF 

x T . t ! . a) Beignets de merlan sauce a) Oeufs brouillés façon 
a) Lumpia de poulet & , y 

c • «. tomate Magda 
T s Pommes nature Jardinière de légumes 

Mardi Legumes dete Salade verte 

Tuesday b ) Estouffadedebœufaux M „ . , b ) Sauté de bœuf à la créole 
b) Cote de porc viennoise Pommes mousseline 

poivrons Pommes frites Choux verts braisés 
Pommes bernchones ™ c r r 7 r A y r i < r 

Gratin de poireaux SAUCISSE FUMEE 

a) Vol au vent de foie de a) Boulettes de bœuf à la a) Émincé de dinde au curry 
volaille tunisienne Petits pois à la française 
Riz Semoule 

IViercreui Courgettes Salade verte b) Côte de veau aux champi-
Wednesday gnons 

b) Rôti de veau b) Civet de lapin Riz 
Polenta Pâtes au beurre Blettes à la crème 
Jardinière de légumes Pois mangetout ENTRECÔTE GRILLÉE 30.00 FF 

a) Brochette de chipolata de a ) B o u l e t t e s d e b œ u f 
veau a) Ravioli au pistou Carottes à la crème 
Spaghetti Salade verte 

Jeudi Haricots verts b ) C o q a u v i n 

Thursday b) Carré d'agneau rôti Macaroni 
b) Navarin d'agneau Pommes savoyardes Endives au jus 

Pommes boulangères Ratatouille TRUITE MEUNIÈRE 28.00 FF 
Haricots verts 

a) Langue de veau sauce aux 
câpres a) Chicken nuggets sauce ^ onsde ore 
Pommes mousseline tartare a ^^P01*0 e P o r c 

Épinards à la crème Pommes rissolées Haricots verts 
Vendredi Salade verte 

— . i \ w i M I J i b) Aile de raie a la grenobloise 
FtldaV b) Médaillons de sole _ i_ i < 

y tropicale sauce aux b) Brochette de St-Pierre Pommes boulangères 
crevettes Riz à l'espagnole Tomate provençale 
Pommes natures Bouquets de broccoli FAUX-FILET 340.00 FF 
Ratatouille 
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