
ASSOCIATION DU PERSONNEL 
STAFF ASSOCIATION 

ELECTIONS DES REPRESENTANTS DU PERSONNEL 

AU CONSEIL DE L'ASSOCIATION 

ELECTION OF DELEGATES TO THE STAFF COUNCIL 

ACTE DE CANDITATURE APPLICATION 

Je, soussigné(e), membre de l'Association du 

Personnel du CERN, déclare être candidat(e) au 

poste de délégué du personnel au Conseil de 

l'Association 

I hereby apply as candidate for the post of 

delegate to the Staff Council. I am a mem­

ber of the Staff Association. 

NOM, Prénoms / NAME, First Name 

Département/Division / Department/Division 

Collège électoral / Electoral College 

Groupe électoral / Electoral Group 

Je m'engage, si je suis élu(e), à prendre une 

part active aux travaux du Conseil et à défen­

dre au mieux de mes possibilités les intérêts 

de l'ensemble du personnel de l'Organisation. 

If I am elected, I undertake to take an ac­

tive part in the work of the Council, and to 

defend the interests of all staff of the Orga­

nization to the best of my ability. 

Date Signature 

Note : Cette formule de candidature, dûment 

complétée, doit parvenir au Secréta­

riat de l'Association du personnel, 

Baraque Wilson, au plus tard 

Jeudi, 24 mai 1984 

Note : This application should be completed 

and returned to the Secretariat of the 

Association, Wilson Barrack, on or be­

fore 

Thursday, 24th May 1984 

Reçu par / Received by : 

Contrôlé par / Checked by 



Plats du jour des restaurants 
SEMAINE DU 21 Mai 1984 AU 25 Mai 1984 

No. 1 No. 2 No.3 
Midi/Lunch Time Bâtiment Administratif Bâtiment 504 Bâtiment 866 

Administration Building Building 504 Building 866 

Meyrin (CH) Meyrin (CH) Prévessin (F) 

Prix 1 5.10 // 5.90 / 5.30 -// 6.10 FF. 17.30 - FF. 22.10 

Spaghetti Assiette Froide Hamburger 
Sauce Poisson Niçoise Oeuf à Cheval 
Salade Pommes Sautées 

LUNDI/ L é g U m 6 S S a l S O n 

MONDAY 
Poulet Sauté Piccatta Piemontaise 
Basquaise Cornettes au Beurre L a n g u e d e B œ u f 

Légumes 

Saucisse Rôtie Saucisse de Veau Tendron de Veau 
Ruesti Garnie Spaghetti 
Salade Légumes Saison 

MARDI/ 
TUESDAY Langue de Boeuf Poulet à la Broche 

Pâtes au Beurre Pommes Frites 
Petits Pois Légumes Côte de Porc 

Tripes Emincé de Foie Filet de Poisson 
Ordas style Bordelaise Provençale 

Riz 
Légumes Saison 

MERCREDI/ 
WEDNESDAY Croustilles de Merlan Hamburger 

Pommes Frites Oeuf à Cheval Sauté de Porc 
Tomate Pommes Boulangères a u p 0i Vre Vert 

Légumes 

Fromage d'Italie Les Bâtons de Lapin Chasseur 
Pommes Mousseline Cabillaud Pané Pommes Purée 
Salade Sauce Tartare Légumes Saison 

JEUDI/ 
THURSDAY 

Navarin d'Agneau Paella Valencienne Calamars à l'Américaine 
Légumes 
Pommes Mousseline 

Vol au Vent Ravioli au Parmesan ' Escalope de Dinde 
Charcutière Pommes Frites 
Riz Blanc Légumes Saison 
Salade 

VENDREDI/ 
FRIDAY Sole Meunière 

La Marée du Jour Pommes Persillées 
Garnie Légumes Poitrine de Veau Farcie 

Heures Lundi au Vendredi : Lundi au Vendredi : Lundi au Vendredi : 

Couverture 06h à 02h30 06h à 20h30 07hOO à 18h00 

Samedi et Dimanche : Samedi : (Restauration à midi seulement) 
1. Cafétaria : 08h à 20h 08h00 à H h O O 

2. Restaurant : llh30 à 14h 
18hOO à 19h30 
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